Le Café Africain

Une plateforme d'approvisionnement stratégique pour les importateurs mondiaux et les
industriels du café, de I'agroalimentaire et des boissons

L'Afrique devient une origine stratégique majeure pour les acheteurs internationaux de
café, grace a la diversité de ses terroirs, a la complémentarité entre Arabica et Robusta, a
son potentiel d'approvisionnement commercial et a [I'émergence de chaines
d'approvisionnement plus structurées, tracables et durables.

Pour les importateurs mondiaux, torréfacteurs, fabricants de café soluble, entreprises de
boissons, industriels de l'agroalimentaire et producteurs d'ingrédients, le café africain
représente bien davantage qu'une simple diversité d'origines.

Il offre une véritable opportunité de diversification et de sécurisation des
approvisionnements, avec des cafés adaptés a de nombreuses applications :

» Café torréfié et moulu

* (Café de spécialité et haut de gamme
* Origines uniques et cafés premium

* Mélanges commerciaux et premium
* Mélanges pour espresso

* Café filtre

* Café instantané et soluble

* (Café atomisé et lyophilisé

* Produits destinés a la restauration et au foodservice
* Boissons prétes a boire (RTD)

* Produits de marque privée

* Applications alimentaires et ingrédients a base de café

Avec une production africaine représentant environ 10 a 12 % de la production mondiale de
café, le continent constitue un bassin d'approvisionnement important pour les acheteurs
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souhaitant diversifier leurs sources et construire des programmes d'achat a moyen et long
terme.

La production est particulierement concentrée en Afrique de I'Est, tandis que d'importants
volumes de Robusta sont disponibles notamment en Ouganda, en Cote d'lvoire et dans
plusieurs pays d'Afrique centrale et occidentale.

Les principales origines du café africain

Le bassin africain combine certaines des origines d'Arabica les plus reconnues au monde
avec plusieurs fournisseurs importants de Robusta destinés aux marchés industriels.

Production Production
Origine Type principal approx. approx. Principales opportunités
2022/23 2023/24
Ethiopie  Arabica ~7,3 M sacs ~9,1 M sacs Sp.egahte,.premlu[n,
origine unique, mélanges
Principalement Instantané, espresso,
Ouganda Robusta, également ~6,6 M sacs ~6,4 M sacs café commercial, grands
Arabica volumes
Tanzanie Arabica & Robusta ~1,2 M sacs  ~1,35 M sacs SpleC|aI|te, premium,
mélanges

Café soluble, mélanges
~1,0 M sacs ~1,3 M sacs commerciaux,
applications industrielles

Cote Principalement
d'lvoire Robusta

Café premium et de

Kenya Arabica ~0,75Msacs ~0,83Msacs , . .,
spécialité

D'autres origines importantes complétent ce bassin d'approvisionnement, notamment le
Rwanda, le Burundi, la République démocratique du Congo, le Cameroun, Madagascar et
la Guinée.

Cette diversité permet aux acheteurs internationaux de construire des stratégies
d'approvisionnement combinant :

plusieurs pays + plusieurs qualités + plusieurs profils sensoriels + plusieurs applications
industrielles.
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L'Ouganda : un fournisseur stratégique de Robusta

L'Ouganda occupe une position particulierement intéressante pour les acheteurs industriels
a la recherche de Robusta africain en volumes commerciaux.

Au cours de I'exercice 2024/25, les exportations ougandaises de café ont atteint environ 7,77
millions de sacs de 60 kg, pour des recettes d'exportation d'environ 2,22 milliards de dollars
us.

Cette performance confirme le réle croissant de I'Ouganda comme origine majeure pour
I'approvisionnement international en café, notamment pour les acheteurs industriels
recherchant des volumes réguliers de Robusta destinés au café soluble, aux mélanges
espresso, au café commercial et aux applications a grande échelle.

Pour les fabricants, I'Ouganda peut également constituer un élément important d'une
stratégie de diversification des approvisionnements en Afrique de I'Est.

Pourquoi les acheteurs mondiaux devraient-ils s'intéresser au café africain ?

Pour les départements achats internationaux, l'intérét du café africain repose sur plusieurs
facteurs commerciaux.

1. Diversification des origines

Les acheteurs peuvent réduire leur dépendance a une seule origine en combinant plusieurs
pays africains au sein de leur stratégie d'approvisionnement.

Cette diversification peut contribuer a mieux gérer :
* Les variations de production
* Les conditions climatiques
* Ladisponibilité saisonniere
* Les fluctuations de prix
* Lesrisques logistiques

* Les exigences spécifiques des clients finaux
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2. Arabica et Robusta dans un méme bassin d'approvisionnement

L'Afrique permet de couvrir un large éventail de besoins.

Arabica africain

Les Arabicas d'Ethiopie, du Kenya, de Tanzanie, du Rwanda et du Burundi peuvent étre

destinés notamment a :

Café de spécialité

Café haut de gamme

Origines uniques

Mélanges premium

Mélanges espresso

Café filtre

Torréfaction artisanale et industrielle premium

Boissons prétes a boire haut de gamme

Robusta africain

Le Robusta, notamment en provenance de I'Ouganda et de la Cote d'lvoire, est
particulierement adapté aux acheteurs industriels recherchant :

Café instantané

Café soluble atomisé

Café soluble lyophilisé
Mélanges espresso

Café torréfié commercial
Café destiné au foodservice
Mélanges a grand volume
Produits de marque privée

Applications industrielles nécessitant une forte régularité d'approvisionnement

Pour les fabricants, cette complémentarité entre Arabica et Robusta permet de développer

des programmes d'approvisionnement multi-origines adaptés a différents segments de

marché.
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Des profils sensoriels adaptés a différents marchés

La diversité des terroirs africains constitue également un avantage pour les torréfacteurs et
fabricants recherchant des profils sensoriels différenciés.

Les cafés africains peuvent présenter, selon leur origine, leur variété, leur altitude et leur
méthode de traitement :

* Une acidité vive et élégante

* Des notes florales

* Des aromes fruités

* Une forte sucrosité

* Des notes chocolatées

* Un corps important

* Une grande complexité aromatique

* Des profils adaptés aux mélanges

Cette diversité permet aux torréfacteurs de sélectionner différentes origines pour créer des
blends propriétaires, des références premium ou des gammes d'origine unique.

Méthodes de traitement du café africain

La méthode de traitement joue un réle déterminant dans le profil sensoriel, la qualité et
['utilisation finale du café.

Café lavé

Le traitement lavé, ou par voie humide, est particulierement important dans plusieurs
régions productrices d'Arabica d'Afrique de I'Est.

Le Kenya et le Rwanda possedent notamment une forte tradition de café lavé, tandis qu'une
partie importante de I'Arabica de Tanzanie est également traitée par voie humide.
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Ces cafés sont généralement recherchés pour leurs profils en tasse propres, leur clarté
aromatique et leur acidité, ce qui les rend particulierement intéressants pour :

* Torréfaction de spécialité
e (Cafés premium
* QOrigines uniques

* Mélanges haut de gamme

Café naturel

Le traitement naturel, ou par voie séche, est particuliérement important en Ethiopie et dans
plusieurs autres régions productrices africaines.

Il peut contribuer a développer des profils caractérisés par :
* Des notes fruitées
* Une sucrosité élevée
* Un corps plus marqué

* Une expression aromatique distinctive

Ces caractéristiques peuvent étre particulierement intéressantes pour les torréfacteurs
recherchant des cafés différenciés et pour les fabricants développant des produits premium.

Honey, fermentation controlée et traitements expérimentaux

Les méthodes de traitement telles que le honey process, la fermentation contrdlée et
différentes techniques expérimentales se développent également dans certaines chaines
d'approvisionnement africaines.

Elles ouvrent de nouvelles possibilités pour les torréfacteurs et fabricants de boissons
recherchant des lots différenciés et des profils sensoriels exclusifs.

Qualité et spécifications : ce que les importateurs doivent rechercher

Pour un programme d'approvisionnement professionnel, le café doit étre évalué sur la base
d'un ensemble de critéres techniques et commerciaux.

Les spécifications peuvent notamment inclure :

* Type : Arabica ou Robusta
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* Origine et région de production
* Variété

* Méthode de traitement

* Grade et qualité

* Calibre

* Taux d'humidité

* Taux de défauts

* Profil sensoriel

* Année de récolte

* Disponibilité et volume

* Conditionnement

* Certifications

* Tracabilité

* Certificat d'analyse (COA)

* Documentation phytosanitaire
* Inspection avant expédition

* Exigences réglementaires du pays importateur

Pour les acheteurs industriels, la régularité est aussi importante que la qualité.

Un fournisseur capable de proposer un excellent échantillon mais incapable de maintenir les
mémes spécifications, volumes et délais sur plusieurs expéditions représente un risque
commercial.

Les programmes d'achat professionnels doivent donc évaluer simultanément :

Qualité + Volume + Régularité + Tracabilité + Conformité + Logistique + Capacité
d'exécution.

Certifications, tragabilité et approvisionnement responsable

La durabilité, la transparence et la tracabilité deviennent des critéres de plus en plus
importants pour les importateurs, torréfacteurs et industriels, particulierement sur les
marchés européens et internationaux.
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Selon [l'origine et le programme d'approvisionnement, les cafés africains peuvent étre
disponibles avec différentes certifications ou initiatives de durabilité, notamment :

* Agriculture biologique

* Fairtrade

* Rainforest Alliance

e 4C

* Programmes de durabilité spécifiques aux origines

* Programmes de tracabilité de chaines d'approvisionnement

Les acheteurs doivent toutefois distinguer clairement un café produit selon certaines
pratiques agricoles d'un café formellement certifié selon un standard reconnu.

Les exigences de certification, de tracabilité et de documentation doivent donc étre définies
avant la contractualisation et intégrées aux spécifications d'achat.

Pour les entreprises opérant sur le marché européen, ces exigences prennent une
importance croissante, notamment dans le contexte du renforcement des obligations de
tracabilité et d'approvisionnement responsable.

Une opportunité pour les acheteurs industriels mondiaux
Le café africain peut répondre a plusieurs stratégies d'achat :
Torréfacteurs

Recherche d'Arabica et de Robusta pour des mélanges commerciaux, premium, espresso,
filtre et spécialité.

Fabricants de café soluble

Recherche de Robusta compétitif et régulier pour les processus de café instantané, atomisé
et lyophilisé.

Entreprises de boissons

Recherche d'origines et de profils adaptés aux boissons RTD, boissons premium et nouvelles
formulations.

Industries agroalimentaires

Recherche d'ingrédients et de café répondant a des spécifications industrielles précises.
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Importateurs et distributeurs

Recherche de programmes multi-origines permettant de servir différents segments de
marché.

Marques et producteurs de private label

Recherche d'approvisionnements réguliers permettant de développer des gammes de café
Sous marque propre.

Construire une stratégie d'approvisionnement multi-origines

Pour les acheteurs internationaux, I'enjeu n'est plus seulement de trouver un fournisseur de
café, mais de construire une chaine d'approvisionnement fiable, diversifiée et durable.

Une stratégie africaine peut combiner :

Ethiopie - Arabica premium et spécialité

Kenya - Arabica haut de gamme et profils distinctifs

Rwanda & Burundi - Arabica de spécialité et premium

Tanzanie -» Arabica et Robusta pour différents segments

Ouganda -» Robusta industriel et grands volumes

Cote d'lvoire - Robusta et applications industrielles

Afrique centrale et autres origines - diversification et nouvelles opportunités

Cette approche permet aux acheteurs de construire des portefeuilles d'approvisionnement
adaptés a leurs besoins en termes de prix, qualité, volumes, profils sensoriels, certifications
et marchés finaux.

Opportunités d'approvisionnement pour les importateurs mondiaux

Nous travaillons a connecter les producteurs, exportateurs et chaines d'approvisionnement
africaines avec des acheteurs internationaux a la recherche de cafés répondant a leurs
spécifications commerciales et industrielles.

Les programmes d'approvisionnement peuvent étre structurés selon :
e Origine
* Arabica ou Robusta
* Qualité et grade

* Volume

Page 9/10



* Récolte

* Meéthode de traitement

* Certification

* Conditionnement

* Destination

* Spécifications techniques
* Besoins de livraison

* Programme d'approvisionnement spot ou long terme

Pour les importateurs et industriels

Si votre entreprise recherche des Arabica ou Robusta africains, nous pouvons étudier vos
besoins d'achat et identifier les origines et spécifications les plus adaptées a votre marché et
a vos applications.

Le café africain n'est plus seulement une origine a découvrir. Il devient une composante
stratégique des chaines mondiales d'approvisionnement en café.

Diversifiez vos origines. Sécurisez vos approvisionnements. Développez de nouveaux
produits avec le café d'Afrique.

Adalidda

Courriel: sales@adalidda.com

WhatsApp: +855 69 247 974

Site web: https://adalidda.com/fr
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