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SPECIFICATIONS
1. Soya Meal
PRODUCT Soya De-Oiled Cake Dhiia
_ORIGIN Benin, Africa
_Ingredient Statement i 100% Conventional N
| Ingredient | :Soya Seed N
s PRODUCT CHARACTERISTICS: -
Color ' Light to Dark Brown ]
Odor Characteristics
Protein 46 Min. %
Moisture 11.5 % Max
Oil Content 1.5 %
Fibre 6.5 Max %
Urease Activity 0.25 Max mg N/gm =
Sand Silica 2 Max. %
Ash Content ; 6.5 Max %
: Microbiology Parameters
Salmonella (in 25 gms) Absent
E. Coli (cfu/gm) <10
Total Plate count cfu/g Max. 50000
Yeast & Mould cfu/g Max. 100
Note — Microbiology specification can be customized as per
requirements.
Storage condition Store in a cool & dry conditions, Avoid high temperature, and high
; humidity. Keep away from strong flavored items like Chemicals,
1 Fragrance Sticks etc.
Primary Packaging PP bags , Jumbo bags P
Secondary Packaging » NA
Shelf life Best before 24 months from packaging
Labeling instructions The common or generic name of product, Brand name, Net weight,
Name and address of marketer & manufacturer, Shelf life declaration,
,! Batch no. )
| Applicable legislations GMP+ Feed Safety Assurance GMP+ TS 1.5
Potential mishandling of the product Ifthe pack is found intorn condition or ithas any leakage, the packet
is not to be consumed Not to be consumed after Shelf Life Expiry
Intended Use Animal feed meant for poultry and cattle, L
Where it will be sold I Export & Domestic
" Who will consume For Animal Feed
| Ultimate day of use especially after Immediate consumption
breaking the package o
| Sensitive consumers Allergic
| Intended for High — Risk Population | No SUSE—
REFERANCES-
Testing shall be with reference to the methods prescribed j anuals of GAFTA, ASTA, AOAC
and GMP+TS 1.5 Feed Safety [;imits. External testing ctIMeonducted once in a year.
Apprdved By:
! v
ADETONAH Ubald Le a
: oI - |FU 3202263813379
SARL au caple oo e saint Miche- 103 6P 02592 Cotono 7152 4739595 16 6 576597 0
Adresse: face & la station «LEGBA» de Sain spublique du Bénin

Email: groupemms@yahoo.fr - Site web: o

Scanné avec CamScanner



Soybean De-0iled Cake (Benin, Africa)

100% Conventional Soybean Seeds

PRODUCT CHARACTERISTICS:
e Appearance: Light to dark brown
e Odor: Characteristic
e Protein Content: Min. 46%
e Moisture Content: Max. 11.5%
e Qil Content: Max. 1.5%
o Fiber Content: Max. 6.5%
e Urease Activity: Max. 0.25 mg N/gm
o Sand/Silica: Max. 2%

e Ash Content: Max. 6.5%

MICROBIOLOGICAL PARAMETERS:

Salmonella (in 25 gms): Absent

E. Coli (cfu/g): <10

Total Plate Count (cfu/g): Max. 50,000

Yeast & Mould (cfu/g): Max. 100

Note: Microbiological specifications can be customized as per requirements.

STORAGE CONDITIONS:
e Storein acool and dry environment.
e Avoid high temperature and humidity.

o Keep away from strong-flavored items such as chemicals and incense sticks.



PACKAGING:
e Primary Packaging: Polypropylene (PP) bags or Jumbo bags
e Shelf Life: Best before 24 months from packaging
e Labeling Instructions:
o Common or generic name of the product
o Brand name
o Netweight
o Name and address of the marketer & manufacturer
o Shelf life declaration

o Batch number

REGULATIONS AND SAFETY:
e GMP+ Feed Safety Assurance (GMP+ TS 1.5)
e Potential mishandling or hazards:
o Ifthe package is torn or leaking, do not consume.
o Notfor consumption beyond shelf life expiry.

Intended Use: Animal feed for poultry and cattle
Markets: Export & Domestic
Consumption: Forimmediate use

REFERENCES:
o Testing Standards: As per methods prescribed in GMP+ TS 1.5 Feed Safety

o External Testing: Conducted once a year with references from GAFTA, ASSA, and AOAC
manuals

Approved by: ADETONAH



FRENCH

Tourteau de Soja Dégraissé (Bénin, Afrique)

100% Graines de Soja Conventionnelles

CARACTERISTIQUES DU PRODUIT :

Apparence : Brun clair a brun foncé
Odeur : Caractéristique

Teneur en Protéines : Min. 46%
Teneur en Humidité : Max. 11,5%
Teneur en Huile : Max. 1,5%

Teneur en Fibres : Max. 6,5%

Activité Ureasique : Max. 0,25 mg N/g
Sable/Silice : Max. 2%

Teneur en Cendres : Max. 6,5%

PARAMETRES MICROBIOLOGIQUES :

Salmonella (dans 25 g) : Absent

E. Coli (ufc/g) : <10

Compte Total de Plaques (ufc/g) : Max. 50 000
Levures & Moisissures (ufc/g) : Max. 100

Remarque : Les spécifications microbiologiques peuvent étre personnalisées selon les besoins.

CONDITIONS DE STOCKAGE :

Stocker dans un environnement frais et sec.
Eviter les températures élevées et 'lhumidité.
Tenir éloigné des articles a forte odeur comme les produits chimiques et les batons d'encens.



EMBALLAGE:

Emballage primaire : Sacs en polypropyléne (PP) ou sacs jumbo
Durée de vie : Meilleur avant 24 mois apres l'emballage
Instructions d'étiquetage :

- Nom commun ou générique du produit

- Marque

- Poids net

- Nom et adresse du distributeur & fabricant

- Déclaration de durée de conservation

- Numéro de lot

REGLEMENTATIONS ET SECURITE :
Assurance Sécurité des Aliments pour Animaux GMP+ (GMP+ TS 1.5)

Mauvaises manipulations ou dangers potentiels :
- Si l'emballage est déchiré ou fuit, ne pas consommer.
- Non destiné a la consommation apres expiration de la durée de conservation.

Utilisation Prévue : Alimentation animale pour la volaille et le bétail
Marchés : Exportation & Domestique
Consommation : Pour usage immeédiat

REFERENCES :

Normes de Test : Selon les méthodes prescrites dans GMP+ TS 1.5 Sécurité des Aliments pour
Animaux
Tests Externes : Réalisés une fois par an avec des références des manuels GAFTA, ASSA et AOAC

Approuveé par : ADETONAH
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Spanish

Torta Desgrasada de Soya (Benin, Africa)

100% Semillas de Soya Convencionales

CARACTERISTICAS DEL PRODUCTO:

e Aspecto: Marrén claro a oscuro

¢ Olor: Caracteristico

e Contenido de Proteina: Min. 46%

¢ Contenido de Humedad: Max. 11.5%
e Contenido de Aceite: Max. 1.5%

¢ Contenido de Fibra: Max. 6.5%

¢ Actividad Ureasa: Max. 0.25 mg N/g
¢ Arena/Silice: Max. 2%

* Contenido de Cenizas: Max. 6.5%

PARAMETROS MICROBIOLOGICOS:

¢ Salmonella (en 25 g): Ausente

e E. Coli (ufc/g): <10

* Recuento Total de Placas (ufc/g): Max. 50,000
e Levaduras y Mohos (ufc/g): Max. 100

Nota: Las especificaciones microbioldgicas se pueden personalizar segln los requisitos.

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO:

¢ Almacenar en un lugar fresco y seco.

e Evitar altas temperaturas y humedad.

* Mantener alejado de productos con olores fuertes como quimicos e incienso.

EMPAQUE:

e Empaque Primario: Bolsas de polipropileno (PP) o bolsas jumbo

* Vida Util: Consumir preferentemente antes de 24 meses desde el empaque
¢ Instrucciones de Etiquetado:

o Nombre comun o genérico del producto

o Nombre de la marca

o Peso neto

o Nombre y direccion del comercializador y fabricante

o Declaracién de vida util

o Numero de lote



REGULACIONES Y SEGURIDAD:

¢ Aseguramiento de Seguridad Alimentaria GMP+ (GMP+ TS 1.5)
¢ Posibles riesgos 0 manejo inadecuado:

o Si el empaque esta roto o tiene fugas, no consumir.

o No consumir después de la fecha de caducidad.

Uso previsto: Alimento para animales de aves y ganado
Mercados: Exportacion y doméstico

Consumo: Para uso inmediato

REFERENCIAS:
e Estandares de Prueba: Segin métodos prescritos en GMP+ TS 1.5 Feed Safety
* Pruebas Externas: Realizadas una vez al ano con referencias de los manuales GAFTA, ASSA y AOAC

Aprobado por: ADETONAH



Italian

Torta di Soia Decorticata (Benin, Africa)

100% Semi di Soia Convenzionali

CARATTERISTICHE DEL PRODOTTO:
¢ Aspetto: Da marrone chiaro a scuro
¢ Odore: Caratteristico

e Contenuto Proteico: Min. 46%

e Contenuto di Umidita: Max. 11.5%
e Contenuto di Olio: Max. 1.5%

e Contenuto di Fibre: Max. 6.5%

e Attivita Ureasica: Max. 0.25 mg N/g
e Sabbia/Silice: Max. 2%

e Contenuto di Ceneri: Max. 6.5%

PARAMETRI MICROBIOLOGICI:

¢ Salmonella (in 25 g): Assente

e E. Coli (ufc/g): <10

e Conteggio Totale delle Piastre (ufc/g): Max. 50,000
e Lieviti e Muffe (ufc/g): Max. 100

Nota: Le specifiche microbiologiche possono essere personalizzate in base alle esigenze.

CONDIZIONI DI CONSERVAZIONE:

e Conservare in un ambiente fresco e asciutto.

e Evitare alte temperature e umidita.

* Tenere lontano da prodotti con odori forti come sostanze chimiche e bastoncini di incenso.

CONFEZIONAMENTO:

e Confezionamento Primario: Sacchi in polipropilene (PP) o sacchijumbo
e Scadenza: Meglio consumare entro 24 mesi dal confezionamento

e |struzioni per l'Etichettatura:

o Nome comune o generico del prodotto

o Nome del marchio

o Peso netto

o Nome e indirizzo del distributore e del produttore

o Dichiarazione sulla scadenza

o Numero di lotto



NORME E SICUREZZA:

e GMP+ Assicurazione sulla Sicurezza degli Alimenti (GMP+ TS 1.5)
¢ Rischi o manipolazione scorretta:

o Se il pacchetto & strappato o perde, non consumare.

o Non consumare oltre la data di scadenza.

Uso previsto: Alimenti per animali da pollame e bovini

Mercati: Esportazione e domestico

Consumo: Per uso immediato

RIFERIMENTI:
e Standard di Test: Come da metodi prescrittiin GMP+ TS 1.5 Feed Safety
¢ Test Esterni: Eseguiti una volta all'anno con riferimenti dai manuali GAFTA, ASSA e AOAC

Approvato da: ADETONAH



Brazilian Portuguese

Torta de Soja Desengordurada (Benim, Africa)

100% Sementes de Soja Convencionais

CARACTERISTICAS DO PRODUTO:

¢ Aspecto: Marrom claro a escuro

¢ Cheiro: Caracteristico

¢ Teor de Proteina: Min. 46%

¢ Teor de Umidade: Max. 11,5%

e Teor de Oleo: Max. 1,5%

¢ Teor de Fibra: Max. 6,5%

e Atividade Ureasica: Max. 0,25 mg N/g
¢ Areia/Silica: Max. 2%

¢ Teor de Cinzas: Max. 6,5%

PARAMETROS MICROBIOLOGICOS:

¢ Salmonella (em 25 g): Ausente

* E. Coli (ufc/g): <10

e Contagem Total de Placas (ufc/g): Max. 50.000
¢ Leveduras e Bolores (ufc/g): Max. 100

Nota: As especificagdes microbioldégicas podem ser personalizadas conforme requisitos.

CONDICOES DE ARMAZENAMENTO:

e Armazenar em local fresco e seco.

¢ Evitar altas temperaturas e umidade.

¢ Manter longe de produtos com odores fortes, como produtos quimicos e incensos.

EMBALAGEM:

* Embalagem Primaria: Sacos de polipropileno (PP) ou sacos jumbo

¢ Prazo de Validade: Melhor antes de 24 meses apds 0 empacotamento
¢ Instrucdes de Rotulagem:

o Nome comum ou genérico do produto

o Nome da marca

o Peso liquido

o Nome e endereg¢o do comerciante e fabricante

o Declaragao de validade

o Numero do lote



REGULAMENTOS E SEGURANCA:

¢ Assurance de Segurancga Alimentar GMP+ (GMP+ TS 1.5)
¢ Potenciais riscos ou ma manipulacéao:

0 Se o pacote estiver rasgado ou vazando, nao consumir.
o Nao consumir apds a data de validade.

Uso pretendido: Racdo animal para aves e gado
Mercados: Exportacdo e doméstico

Consumo: Para uso imediato

REFERENCIAS:
¢ Padroes de Teste: Conforme métodos prescritos na GMP+ TS 1.5 Feed Safety
¢ Testes Externos: Realizados uma vez por ano com referéncias dos manuais GAFTA, ASSA e AOAC

Aprovado por: ADETONAH



German

Entolter Sojakuchen (Benin, Afrika)

100% Konventionelle Sojabohnen

PRODUKTEIGENSCHAFTEN:

¢ Aussehen: Hell- bis dunkelbraun
e Geruch: Charakteristisch

¢ Proteingehalt: Min. 46%

¢ Feuchtigkeitsgehalt: Max. 11,5%
e Olgehalt: Max. 1,5%

¢ Faserngehalt: Max. 6,5%

¢ Ureaseaktivitat: Max. 0,25 mg N/g
e Sand/Silizium: Max. 2%

* Aschegehalt: Max. 6,5%

MIKROBIOLOGISCHE PARAMETER:

¢ Salmonellen (in 25 g): Abwesend

e E. Coli (KBE/g): <10

e Gesamtkeimzahl (KBE/g): Max. 50.000
¢ Hefe und Schimmel (KBE/g): Max. 100

Hinweis: Mikrobiologische Spezifikationen kdnnen nach Bedarf angepasst werden.

LAGERBEDINGUNGEN:

e Kihlund trocken lagern.

* Hohe Temperaturen und Feuchtigkeit vermeiden.

¢ VVon stark riechenden Produkten wie Chemikalien und Rducherstabchen fernhalten.

VERPACKUNG:

* Primarverpackung: Polypropylen (PP)-Sacke oder Jumbo-Sacke
¢ Haltbarkeit: Mindestens 24 Monate ab Verpackungsdatum

¢ Etikettierungsanweisungen:

o Allgemeiner oder generischer Name des Produkts

o Markenname

o Netto-Gewicht

o Name und Adresse des Handlers und Herstellers

o Haltbarkeitsangabe

o Chargennummer



VORSCHRIFTEN UND SICHERHEIT:

e GMP+ Futtermittelsicherheit (GMP+ TS 1.5)

¢ Mogliche Gefahren oder falsche Handhabung:

o Wenn die Verpackung beschadigt oder undicht ist, nicht verwenden.
o Nicht Uber das Verfallsdatum hinaus verwenden.

Vorgesehene Verwendung: Tierfutter fur Gefligel und Rinder

Markte: Export und Inlandsmarkt

Verbrauch: Zur sofortigen Verwendung

REFERENZEN:
¢ Prifstandards: Nach Methoden gemaB GMP+ TS 1.5 Futtermittelsicherheit
¢ Externe Tests: Einmal jahrlich gemaB GAFTA-, ASSA- und AOAC-Manualen durchgefuihrt

Genehmigt von: ADETONAH



Polish

Odttuszczony Makuch Sojowy (Benin, Afryka)

100% Konwencjonalne Nasiona Soi

CECHY PRODUKTU:

* Wyglad: Jasnobragzowy do ciemnobrgzowego
e Zapach: Charakterystyczny

e Zawartosé Biatka: Min. 46%

e Zawartos¢ Wilgoci: Max. 11,5%

e Zawartosé Oleju: Max. 1,5%

e Zawartosc¢ Btonnika: Max. 6,5%

e Aktywnos$¢ Ureazy: Max. 0,25 mg N/g

¢ Piasek/Krzemionka: Max. 2%

e Zawartosé Popiotu: Max. 6,5%

PARAMETRY MIKROBIOLOGICZNE:

e Salmonella (w 25 g): Nieobecnha

* E. Coli (jtk/g): <10

e Catkowita Liczba Ptytek (jtk/g): Max. 50,000
¢ Drozdze i Plesnie (jtk/g): Max. 100

Uwaga: Specyfikacje mikrobiologiczne moga by¢ dostosowane do wymagan.

WARUNKI PRZECHOWYWANIA:

* Przechowywac¢ w chtodnym i suchym miejscu.

e Unika¢ wysokich temperatur i wilgoci.

¢ Trzymac z dala od produktdéw o silnym zapachu, takich jak chemikalia i kadzidta.

OPAKOWANIE:

* Opakowanie Podstawowe: Worki polipropylenowe (PP) lub worki jumbo

e Okres Trwatosci: Najlepiej spozy¢ przed uptywem 24 miesiecy od daty pakowania
¢ Instrukcje Etykietowania:

o Nazwa ogdlna lub rodzajowa produktu

o Nazwa marki

o Waga netto

o Nazwa i adres dystrybutora i producenta



o Informacja o okresie trwatosci
o Numer partii

PRZEPISY | BEZPIECZENSTWO:

e GMP+ Zapewnienie Bezpieczenstwa Pasz (GMP+ TS 1.5)

¢ Potencjalne ryzyko lub niewtasciwe obchodzenie sie:

o Jesli opakowanie jest uszkodzone lub przecieka, nie spozywac.
o Nie spozywaé po uptywie terminu waznosci.

Przeznaczenie: Pasza dla drobiu i bydta

Rynki: Eksporti rynek krajowy

Spozycie: Do natychmiastowego uzycia

REFERENCIE:
e Standardy Testow: Zgodnie z metodami okreslonymi w GMP+ TS 1.5 Bezpieczenstwo Pasz
¢ Testy Zewnetrzne: Przeprowadzane raz w roku zgodnie z wytycznymi GAFTA, ASSA i AOAC

Zatwierdzone przez: ADETONAH



Indonesian

Bungkil Kedelai Tanpa Minyak (Benin, Afrika)

100% Biji Kedelai Konvensional

KARAKTERISTIK PRODUK:

¢ Penampilan: Cokelat muda hingga gelap
¢ Aroma: Khas

e Kandungan Protein: Min. 46%

¢ Kandungan Kelembapan: Maks. 11,5%

e Kandungan Minyak: Maks. 1,5%

e Kandungan Serat: Maks. 6,5%

¢ Aktivitas Urease: Maks. 0,25 mg N/g

e Pasir/Silika: Maks. 2%

e Kandungan Abu: Maks. 6,5%

PARAMETER MIKROBIOLOGI:

e Salmonella (dalam 25 g): Tidak ada

e E. Coli(cfu/g): <10

¢ Jumlah Total Lempeng (cfu/g): Maks. 50.000
¢ Ragi & Jamur (cfu/g): Maks. 100

Catatan: Spesifikasi mikrobiologi dapat disesuaikan sesuai kebutuhan.

KONDISI PENYIMPANAN:

¢ Simpan di tempat yang sejuk dan kering.

¢ Hindari suhu dan kelembapan tinggi.

¢ Jauhkan dari barang dengan aroma tajam seperti bahan kimia dan dupa.

KEMASAN:

¢ Kemasan Utama: Kantong polipropilena (PP) atau kantong jumbo

e Umur Simpan: Sebaiknya digunakan sebelum 24 bulan dari tanggal pengemasan
¢ Petunjuk Pelabelan:

o Nama umum atau generik produk

o Nama merek

o Berat bersih

o Nama dan alamat pemasar & produsen



o Pernyataan umur simpan
o Nomor batch

REGULASI DAN KESELAMATAN:

e GMP+ Feed Safety Assurance (GMP+ TS 1.5)

¢ Potensi bahaya atau penanganan yang salah:

o Jika kemasan robek atau bocor, jangan dikonsumsi.

o Tidak untuk dikonsumsi setelah masa kadaluarsa.

Penggunaan yang Dimaksudkan: Pakan ternak untuk unggas dan sapi
Pasar: Ekspor & Domestik

Konsumsi: Untuk penggunaan langsung

REFERENSI:

e Standar Pengujian: Sesuai dengan metode yang ditentukan dalam GMP+ TS 1.5 Feed Safety

* Pengujian Eksternal: Dilakukan setahun sekali dengan referensi dari manual GAFTA, ASSA, dan
AOAC

Disetujui oleh: ADETONAH
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