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Unsere Mission ist es, hochwertige Produkte aus Afrika und
Asien mit internationalen Märkten zu verbinden und so
nachhaltiges Wachstum sowie wirtschaftliche Entwicklung in
beiden Regionen zu fördern.

Adalidda – Ihre globale Agentur für Markenbildung, Marketing 
und Vertrieb im Bereich Agrarrohstoffe



➢ Globale Markenbildung: Aufbau starker und 
wiedererkennbarer Marken für landwirtschaftliche Produkte 
aus Asien und Afrika

➢ Strategisches Marketing: Entwicklung und Umsetzung 
maßgeschneiderter Marketingkampagnen, die die Qualität 
und Herkunft der Produkte hervorheben

➢Internationaler Vertrieb: Vernetzung von Produzenten mit 
Käufern weltweit

Unsere End-to-End-Lösungen umfassen:



➢ Vertragsmanagement: Führung von Verkaufsverhandlungen 
und Erstellung umfassender Verträge

➢ Strategische Unterstützung: Problemlösungen und 
strategische Beratung entlang der gesamten Lieferkette

➢ Marktintelligenz: Bereitstellung von Einblicken in globale 
Markttrends und Chancen



Unser unerschütterliches Engagement für Qualität wird durch
strenge Qualitätskontrollen gesichert, die die Einhaltung der
höchsten internationalen Standards gewährleisten.

Schließen Sie sich unserer Mission an, eine nachhaltigere
Zukunft für asiatische und afrikanische Landwirte zu
gestalten, indem Sie Adalidda als Ihren bevorzugten Partner
für erstklassige Agrarprodukte wählen.
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Gemüse



Chickpeas
Elevate your products with the rich taste and unmatched quality 

of our chickpeas

High Protein Content: Packed with protein, our chickpeas are 

an excellent source of nutrition, making them an ideal choice for 

health-conscious food manufacturers.

Consistent Quality: Our meticulous quality control processes 

guarantee that you receive only the finest chickpeas, perfect for 

large-scale production and consistent product excellence.

Reliable Supply: Leveraging our extensive network of farmers 

and cooperatives, we ensure a steady and reliable supply chain 

to meet your manufacturing demands.

Customizable Solutions: We offer flexible packaging and 

quantity options tailored to your specific needs, making it easy to 

integrate our chickpeas into your production line.

Competitive Pricing: Enjoy fair and competitive pricing that 

supports both your business goals and our commitment to 

sustainable farming communities.

Origin: Kenya, Tanzania, Nigeria



Frische Okra
Unsere frische Okra wird sorgfältig von erfahrenen lokalen

Bauern angebaut, um optimalen Geschmack, Textur und

Nährwert für Ihre Lebensmittel-, Getränke- und

Kosmetikinnovationen zu gewährleisten.

Warum unsere Okra wählen?

Unübertroffene Frische: Durch schnellen Luftfrachtversand

behält unsere Okra ihre leuchtend grüne Farbe, Knackigkeit

und ihren Nährstoffgehalt, was eine längere Haltbarkeit und

eine verbesserte Verwendbarkeit in Ihren Produkten

sicherstellt.

Hoher Nährwert: Reich an essentiellen Vitaminen,

Ballaststoffen und Antioxidantien, steigert unsere frische Okra

den gesundheitlichen Nutzen Ihrer Lebensmittel- und

Getränkeprodukte.

Nachhaltig bezogen: Wir arbeiten direkt mit lokalen

Genossenschaften zusammen und gewährleisten faire

Handelspraktiken, die die landwirtschaftlichen Gemeinschaften

Malis unterstützen und gleichzeitig das beste Produkt zu Ihnen

bringen.

Vielseitige Anwendungen: Ideal für kulinarische Kreationen,

gesundheitsbewusste Getränke und sogar

Kosmetikformulierungen, die die feuchtigkeitsspendenden und

nährenden Eigenschaften der Okra nutzen.

Herkunft: Mali



Zwiebeln
Unsere Zwiebeln werden sorgfältig von vertrauenswürdigen

lokalen Bauern angebaut, die nachhaltige Praktiken

anwenden und so eine unvergleichliche Qualität, Geschmack

und Nährstoffgehalt gewährleisten.

Egal, ob Sie ein Lebensmittel- und Getränkehersteller sind,

der den Geschmack Ihrer Produkte verbessern möchte, oder

ein Kosmetikhersteller, der nach natürlichen Inhaltsstoffen mit

nachgewiesenen Vorteilen sucht – unsere malischen

Zwiebeln bieten Vielseitigkeit und Reinheit.

Warum unsere Zwiebeln wählen?

Reicher Geschmack und hohe Qualität – Perfekt für

kulinarische Anwendungen, Saucen und Gewürze.

Nachhaltig angebaut – Wir arbeiten direkt mit

landwirtschaftlichen Gemeinschaften zusammen, fördern

fairen Handel und umweltfreundliche Methoden.

Natürliche Wirksamkeit – Ideal für den Einsatz in Kosmetika

aufgrund ihrer antioxidativen Eigenschaften und

hautpflegenden Vorteile.

Zuverlässige weltweite Lieferung – Unsere Lieferkette stellt

sicher, dass Ihre Rohstoffe frisch ankommen, egal wo Sie

sich befinden.

Herkunft: Mali, Westafrika



Schalotten
Direkt von lokalen Bauern bezogen, sind unsere Schalotten

bekannt für ihren hervorragenden Geschmack, ihr Aroma und

ihre Nährstoffdichte – die perfekte Zutat für die Lebensmittel-,

Getränke- und Kosmetikindustrie weltweit.

Warum unsere Schalotten wählen?

➢ Außergewöhnliche Qualität: Von Hand geerntet und

sorgfältig ausgewählt, um die höchsten Standards zu

erfüllen und einen gleichbleibenden Geschmack sowie

langanhaltende Frische zu gewährleisten.

➢ Nachhaltige Beschaffung: Partnerschaften mit lokalen

Bauern fördern eine ethische und umweltfreundliche

Landwirtschaft.

➢ Vielseitige Anwendungsmöglichkeiten: Ob zur

Verfeinerung kulinarischer Kreationen, zur natürlichen

Geschmacksanreicherung von Getränken oder als

Schlüsselzutat in Kosmetikformulierungen – unsere

Schalotten verleihen einen Hauch von Exklusivität.

➢ Reich an Nährstoffen: Vollgepackt mit Antioxidantien,

Vitaminen und ätherischen Ölen, ideal für

gesundheitsbewusste Konsumenten und innovative

Schönheitsprodukte.

Herkunft: Mali, Westafrika



Tomatenpüree
Sorgfältig und präzise von unseren vertrauenswürdigen

lokalen Bauern angebaut, ist unser Püree reich an Aromen

und Nährstoffen und somit die ideale Zutat für hochwertige

Lebensmittel-, Getränke- und Kosmetikhersteller.

Warum unser Tomatenpüree wählen?

Frisch vom Feld zur Fabrik: Von Hand geerntet und auf

dem Höhepunkt der Reife verarbeitet, um den lebendigen

Geschmack und die Farbe zu bewahren.

Vielseitig einsetzbar: Perfekt für Soßen, Suppen, Säfte,

Hautpflegeprodukte und mehr. Unser Püree bringt in

verschiedenen Branchen Mehrwert.

Nachhaltig bezogen: In Zusammenarbeit mit lokalen

Genossenschaften stellen wir umweltfreundliche Praktiken

und eine faire Vergütung der Bauern sicher.

Konstante Qualität: Jede Charge durchläuft strenge

Qualitätskontrollen, um Konsistenz, Reinheit und Exzellenz

zu gewährleisten.

Herkunft: Senegal, Mali



Früchte



Orangensaft
Veredeln Sie Ihre Produkte mit dem frischen, sonnenverwöhnten

Geschmack von Premium-Orangensaft, der aus den fruchtbaren

Böden Senegals und Malis stammt. Reich an natürlicher Süße,

Vitaminen und Antioxidantien, bietet unser Orangensaft

herausragende Qualität für Hersteller in der Lebensmittel-,

Getränke- und Kosmetikindustrie.

Für Lebensmittel und Getränke:

Unser Orangensaft liefert einen frischen, spritzigen Geschmack, der

sich perfekt zum Verfeinern von Säften, Smoothies, Soßen und

Backwaren eignet. Er ist die ideale Zutat für die Herstellung von

Premium-Getränken, die sich durch Geschmack und Nährwert

auszeichnen.

Für Kosmetikprodukte:

Reich an Vitamin C und anderen wichtigen Nährstoffen ist unser

Orangensaft eine hervorragende Ergänzung für Hautpflege- und

Kosmetikformulierungen. Er bietet eine natürliche Quelle für

strahlende Haut und Feuchtigkeit.

Nachhaltig und ethisch gewonnen, unterstützt unser Orangensaft

lokale Landwirte und bietet Herstellern weltweit eine qualitativ

hochwertige, vielseitige Zutat mit einer Geschichte sozialer Wirkung.

Herkunft: Senegal, Mali



Ananassaft
Bekannt für seine Süße, sein reiches Aroma und seine tropische

Frische, ist unser Ananassaft die natürliche Wahl für Hersteller, die

ihren Lebensmitteln, Getränken oder Kosmetikprodukten einen

Mehrwert verleihen möchten.

Wichtige Vorteile:

- Hervorragender Geschmack: Voller natürlicher Süße und einer

erfrischenden Säure – ideal für Säfte, Smoothies oder tropisch-

aromatisierte Getränke.

- Nährstoffreich: Reich an Vitaminen (insbesondere Vitamin C) und

Antioxidantien, steigert er den Gesundheitsfaktor von Lebensmitteln

und Getränken.

- Kosmetikanwendungen: Die natürlichen Enzyme und

feuchtigkeitsspendenden Eigenschaften der Ananas machen sie perfekt

für Hautpflegeprodukte und bieten eine revitalisierende Zutat für

Lotionen, Cremes und Seren.

Herkunft: Senegal, Mali



Zitronensaft
Unser erstklassiger Zitronensaft, gewonnen aus den

sonnenverwöhnten Obstgärten Senegals und Malis, besticht durch

seine spritzige Frische und natürliche Reinheit. Angebaut auf

nährstoffreichen Böden und unter idealen klimatischen

Bedingungen, zeichnen sich unsere Zitronen durch ihren

intensiven Geschmack, ihr kräftiges Aroma und ihren hohen

Vitamin-C-Gehalt aus – die perfekte Zutat zur Veredelung Ihrer

Lebensmittel-, Getränke- oder Kosmetikprodukte.

Warum unser Zitronensaft?

Herausragende Qualität: Handverlesen und schonend verarbeitet,

um den erfrischenden, säuerlichen Geschmack und die wertvollen

Nährstoffe der Frucht zu bewahren.

Vielfältige Einsatzmöglichkeiten: Ideal für verschiedenste

Branchen – Lebensmittel und Getränke (Erfrischungsgetränke,

Saucen, Marinaden) sowie Kosmetik (Hautpflege, Haarpflege und

Beauty-Produkte).

Nachhaltig & Ethisch: Unser Saft wird unter nachhaltigen

Anbaumethoden hergestellt, die lokale Landwirte unterstützen und

die Umwelt schützen.

Weltweite Standards: Vollständig konform mit internationalen

Lebensmittel- und Kosmetikstandards, damit Sie sich auf ein

qualitativ hochwertiges Produkt verlassen können.

Herkunft: Senegal, Mali



Frische Bananen
Aus den fruchtbaren Landschaften Kenias, Tansanias und Ugandas

stammen unsere frischen Bananen, die bei optimaler Reife von Hand

gepflückt werden, um außergewöhnliche Frische, Geschmack und Qualität

zu gewährleisten. Wir bieten eine vielfältige Auswahl an Sorten, darunter

grüne Bananen, Cavendish, Apfelbananen und Kochbananen, die alle

sorgfältig ausgewählt wurden, um den höchsten Industriestandards zu

entsprechen. Um die Frische zu garantieren, werden unsere Bananen per

Luftfracht schnell versandt und in bestem Zustand an Ihr Ziel geliefert.

Für Frischfruchtimporteure und -händler

Erleben Sie die unvergleichliche Frische und überlegene Qualität unserer

Premium-Bananen, die sorgfältig im Herzen Ostafrikas geerntet und per

Luftfracht für garantierte Qualität transportiert werden.

Für Lebensmittelhersteller

Veredeln Sie Ihre kulinarischen Kreationen mit unseren Premium-Bananen,

ideal für Gourmetgerichte und köstliches Gebäck, schnell und sorgfältig

geliefert.

Für Getränkehersteller

Revolutionieren Sie Ihr Getränkeangebot mit unseren

geschmacksintensiven, nährstoffreichen Bananen — perfekt für Smoothies,

Säfte und innovative Getränkerezepturen, frisch geliefert per Luftfracht für

maximalen Geschmack und Nährwert.

Herkunft: Kenia, Tansania, Uganda



Frische Hass-Avocados
Sorgfältig von erfahrenen Landwirten handgepflückt und mit großer

Hingabe angebaut, bieten unsere Avocados eine unübertroffene

Qualität, auf die deutsche Lebensmittelhersteller für erstklassigen

Geschmack und Frische vertrauen können.

Herausragende Qualität: Angebaut unter optimalen Bedingungen in

Tansania, sind unsere Avocados für ihre reichhaltige, cremige Textur

und ihren außergewöhnlichen Geschmack bekannt – perfekt für eine

Vielzahl von Lebensmitteln.

Garantierte Frische: Durch schnellen und zuverlässigen Lufttransport

geliefert, kommen unsere Avocados in einwandfreiem Zustand an, was

Frische und minimale Verluste gewährleistet.

Nachhaltig bezogen: Wir arbeiten eng mit lokalen Genossenschaften

und Landwirten zusammen und stellen faire Handelspraktiken sicher,

während wir nachhaltige Anbaumethoden fördern, die sowohl die

Umwelt als auch die ländlichen Gemeinschaften unterstützen.

Zuverlässige Lieferkette: Unser Engagement für Effizienz und Exzellenz

garantiert Ihrem Unternehmen eine konstante, ganzjährige Versorgung

mit frischen Hass-Avocados – bereit für die Verwendung in allem, von

Guacamole bis hin zu Avocadoöl und mehr.

Herkunft: Burundi, Tansania, Uganda



Frische Apfelmangos

Entdecken Sie die Exzellenz frischer Apfelmangos aus

Kenia

Überlegene Frische: Unsere Premium-Apfelmangos

werden per Luftfracht geliefert, sodass sie schnell und in

voller Frische und höchster Qualität bei Ihnen

ankommen.

Unübertroffener Geschmack: Mit ihrem natürlich

süßen, saftigen Aroma sind diese Mangos ein vielseitiges

Zutat, das Smoothies, Säfte, Desserts und sogar

Hautpflegeprodukte aufwertet. Sie bringen den

authentischen Geschmack von Kenias fruchtbaren Böden

in Ihre Kreationen.

Nachhaltiger Anbau: Mit Sorgfalt und Hingabe

angebaut, werden unsere Mangos unter Einhaltung

nachhaltiger Praktiken produziert, die die Umwelt

schonen und lokale Landwirtschaftsgemeinschaften

unterstützen. Durch den Kauf unserer Mangos fördern

Sie verantwortungsvolle Landwirtschaft und fairen

Handel.

Herkunft: Kenia



Frische Kent-Mangos
Ob Sie ein neues Getränk kreieren,

Hautpflegeprodukte entwickeln oder frische Früchte in

Ihre Lebensmittelpalette aufnehmen – unsere frischen

Mangos aus Mali bieten die perfekte Kombination aus

Geschmack und Qualität.

Warum unsere Mangos wählen?

Überragende Frische: Dank Luftfracht kommen

unsere Mangos schnell an und behalten ihre

außergewöhnliche Qualität.

Unvergleichlicher Geschmack: Natürlich süß und

saftig, sind unsere Mangos ideal, um Smoothies,

Säfte, Desserts und Kosmetikprodukte zu verfeinern.

Nachhaltige Beschaffung: Unsere Mangos werden mit

Sorgfalt angebaut, wobei sowohl die Umwelt als auch

die lokalen Gemeinschaften respektiert werden.

Herkunft: Mali



Mangopüree
Mit seinem intensiven Geschmack, leuchtenden Farben und einer

glatten Textur ist unser Mangopüree die ideale Wahl für

Lebensmittel-, Getränke- und Kosmetikhersteller, die ihren

Produkten eine frische und exotische Note verleihen möchten.

Warum unser Mangopüree?

Hervorragende Qualität: Unser Püree wird aus handverlesenen,

sonnenverwöhnten Mangos hergestellt und bietet einen

authentischen, saftigen Mangogeschmack, den Verbraucher lieben.

Vielseitige Einsatzmöglichkeiten: Ob erfrischende Getränke,

geschmacksintensive Saucen oder luxuriöse Kosmetikprodukte –

unser Mangopüree ist die perfekte Ergänzung für Ihre Rezepturen.

Nachhaltige Beschaffung: Wir arbeiten mit lokalen Bauern in

Senegal und Mali zusammen und unterstützen dabei ethische

Anbaumethoden sowie die nachhaltige landwirtschaftliche

Entwicklung in der Region.

Zuverlässige Lieferung: Dank unserer robusten Lieferkette und

Verarbeitungsanlagen garantieren wir eine konstante und

zuverlässige Versorgung mit hochwertigem Mangopüree, um den

Anforderungen von Herstellern weltweit gerecht zu werden.

Herkunft: Senegal, Mali



Gewürze



Ingwerpulver

Unser 100% natürliches Ingwerpulver, gewonnen aus den

fruchtbaren Böden von Burkina Faso und Togo, ist eine

vielseitige und aromatische Zutat, die intensiven

Geschmack und gesundheitliche Vorteile in eine Vielzahl

von Produkten bringt. Ideal für Hersteller von

Lebensmitteln, Getränken und Kosmetik, bietet dieser fein

gemahlene Ingwer die perfekte Balance zwischen

würziger Wärme und feiner Süße.

Warum unser Ingwerpulver wählen?

- Überlegene Qualität: Sorgfältig angebaut und geerntet,

um den frischesten und kräftigsten Ingwergeschmack zu

garantieren.

- Vielseitige Anwendung: Perfekt zum Würzen von

Speisen, Verfeinern von Getränken oder zur natürlichen

Bereicherung von Kosmetikprodukten.

- Reich an Nährstoffen: Vollgepackt mit Antioxidantien,

entzündungshemmenden Verbindungen und ätherischen

Ölen, fördert unser Ingwerpulver Gesundheit und

Wohlbefinden.

- Ethisch gewonnen: Angebaut von engagierten

Landwirten in Burkina Faso und Togo, unterstützt

nachhaltige und fair gehandelte Praktiken.

Herkunft: Burkina Faso, Togo



Getrockneter Ingwer
Bekannt für sein intensives Aroma und seinen

lebhaften Geschmack, wird unser Ingwer

sorgfältig in der Sonne getrocknet, um seine

natürlichen Inhaltsstoffe zu bewahren.

Ob Sie Hersteller in der Lebensmittel-, Getränke-

oder Kosmetikindustrie sind, unser getrockneter

Ingwer bietet eine vielseitige Zutat mit vielfältigen

Einsatzmöglichkeiten. Von der Verfeinerung

kulinarischer Kreationen und der Zubereitung

erfrischender Getränke bis hin zur Beigabe

belebender Eigenschaften in Kosmetikprodukten

– unser Ingwer ist ein Schlüsselelement, das

sowohl Geschmack als auch Wohlbefinden

fördert.

Warum unseren getrockneten Ingwer wählen?

- Nachhaltig angebaut und geerntet in

Westafrika.

- Reich an starken Antioxidantien und natürlichen

entzündungshemmenden Eigenschaften.

- Ideal zur Lebensmittelwürzung, für

Teemischungen, Nahrungsergänzungsmittel und

Hautpflegeprodukte.

Herkunft: Burkina Faso, Togo



Getrocknete Chilischoten

Ideal für Hersteller, die ihren Saucen,

Gewürzmischungen, Snacks und Marinaden eine

unverwechselbare Schärfe verleihen möchten:

Unsere Chilischoten bieten eine einzigartige

Mischung aus Schärfe und Geschmack, die auf

dem internationalen Markt heraussticht.

Warum unsere getrockneten Chilischoten?

Reiches Geschmacksprofil: Eine perfekte Balance

aus Schärfe und Intensität, um Ihre kulinarischen

Kreationen zu verfeinern.

Ethisch bezogen: Wir arbeiten mit lokalen Bauern

in Westafrika zusammen und unterstützen

nachhaltige landwirtschaftliche Praktiken.

Hochwertiger Trocknungsprozess: Natürlich

sonnengetrocknet, um Geschmack und Nährstoffe

zu bewahren.

Anpassbare Schärfegrade: In verschiedenen

Schärfeintensitäten erhältlich, um Ihren

Produktanforderungen gerecht zu werden.

Herkunft: Mali, Burkina Faso, Togo



Nüsse 

& 

Samen



Taubenerbsen
Bekannt für ihre außergewöhnliche Qualität und ihren nährstoffreichen

Gehalt, sind unsere Taubenerbsen eine hervorragende Wahl für

Lebensmittelhersteller, die vielseitige, gesunde Zutaten für ihre Produkte

suchen.

Warum unsere Taubenerbsen?

Hervorragende Qualität: Unsere Taubenerbsen werden in den fruchtbaren

Böden Tansanias angebaut. Sie werden von lokalen Landwirten, die

nachhaltige landwirtschaftliche Praktiken befolgen, sorgfältig kultiviert, was

eine gleichbleibend hohe Qualität sicherstellt.

Nährstoffreich: Taubenerbsen sind reich an Eiweiß, Ballaststoffen und

wichtigen Vitaminen und eignen sich ideal für eine Vielzahl von

Lebensmitteln – von Suppen und Eintöpfen bis hin zu Fertiggerichten und

pflanzlichen Protein-Alternativen.

Nachhaltige Beschaffung: Wir arbeiten direkt mit Kleinbauern in Tansania

zusammen, gewährleisten faire Vergütung und unterstützen die ländliche

Entwicklung, während wir Ihnen eine zuverlässige, ethisch vertretbare

Lieferkette bieten.

Weltweite Standards: Unsere Verarbeitungsanlagen entsprechen

internationalen Lebensmittelsicherheitsstandards, wodurch sichergestellt

wird, dass unsere Taubenerbsen die höchsten Qualitätsanforderungen für

die Lebensmittelherstellung weltweit erfüllen.

Herkunft: Tansania



Weiße Sorghum-Körner
Entdecken Sie die Kraft von Weißem Sorghum –

ein altes Getreide mit modernem Charme. Reich

an Nährstoffen und von Natur aus glutenfrei, bietet

unser hochwertiges Weißes Sorghum:

• Nussiger Geschmack und angenehme

Konsistenz

• Hoher Gehalt an Protein und Ballaststoffen

• Antioxidantien für die allgemeine Gesundheit

• Vielseitigkeit in der Küche – von Salaten bis hin

zu Backwaren

Perfekt für gesundheitsbewusste Verbraucher und

Menschen mit speziellen Ernährungsbedürfnissen.

Bereichern Sie Ihre Mahlzeiten mit der

wohltuenden Güte von Weißem Sorghum.

Herkunft: Tansania, Nigeria



Roter Sorghum

Voller wichtiger Nährstoffe und mit einem reichen,

nussigen Geschmack sind unsere hochwertigen

roten Sorghumkörner perfekt für

gesundheitsbewusste Genießer.

Wichtige Vorteile:

• Glutenfrei und gentechnikfrei

• Reich an Eiweiß und Ballaststoffen

• Reich an Antioxidantien

• Nachhaltige und trockenheitsresistente

Kulturpflanze

Herkunft: Tansania



Lebensmittel wie Brot, Kekse, 
Nudeln und Müsli, bei denen 

Sorghum das Hauptbestandteil 
ist



Kosmetikprodukte wie Cremes, 
Lotionen und Puder, die 
Sorghum als Inhaltsstoff 

enthalten



Weißer Sesam
Unser hochwertiger weißer Sesam stammt aus den fruchtbaren

Böden Malis und Nigerias und ist eine vielseitige, qualitativ

erstklassige Zutat, die für verschiedene Branchen geeignet ist.

Bekannt für seinen zarten Geschmack, seine glatte Textur und

sein reiches Nährstoffprofil, ist dieser Sesam eine ideale Wahl

für Hersteller, die ihre Lebensmittel-, Getränke- und

Kosmetikprodukte verfeinern möchten.

Hauptvorteile:

Nährstoffreich: Vollgepackt mit essentiellen Vitaminen,

Mineralstoffen und gesunden Fetten – perfekt, um den Nährwert

Ihrer Produkte zu steigern.

Vielseitige Verwendung: Ideal für Backwaren, Öle,

Gewürzmischungen, Snacks, Getränke und sogar

hautpflegende Kosmetika.

Nachhaltig angebaut: Unser Sesam wird durch ethische und

nachhaltige Anbaumethoden geerntet, um höchste Qualität zu

gewährleisten und gleichzeitig lokale Gemeinschaften zu

unterstützen.

Herkunft: Nigeria, Mali



Gemischte Sesamsamen
Unsere Sesamsamen bieten eine perfekte Balance von

Geschmack und Textur und sind ideal für Lebensmittel-, Getränke-

und Kosmetikhersteller, die hochwertige Zutaten suchen. Diese

Samen sind reich an essentiellen Ölen, Antioxidantien und

Vitaminen und eignen sich hervorragend zur Verbesserung von

Geschmack, Textur und Nährwert Ihrer Produkte.

Egal, ob Sie Gourmet-Snacks, gesundheitsbewusste Getränke

oder innovative Schönheitsformulierungen herstellen, unsere

gemischten Sesamsamen verleihen Ihren Kreationen eine Note

der besten Natur.

Wichtige Vorteile:

- Reich an Nährstoffen und Antioxidantien

- Vielseitige Anwendungen in Lebensmitteln, Getränken und

Kosmetik

- Nachhaltig angebaut und rückverfolgbar aus Mali

Herkunft: Mali



Sesam-basierte 
Lebensmittelprodukte



Sesam-basierte 
Kosmetikprodukte



Premiumqualität: Rohe und geschälte Erdnüsse

Unsere Erdnüsse sind bekannt für ihren reichen Geschmack, ihren

hohen Ölgehalt und ihre perfekte Textur – die ideale Zutat für

Lebensmittelhersteller, die köstliche und nahrhafte Produkte kreieren

möchten.

Unübertroffene Qualität: Von Hand ausgewählt und unter strengen

Qualitätsstandards verarbeitet, um sicherzustellen, dass nur die

besten Erdnüsse Ihre Produktionslinien erreichen.

Vielseitige Anwendung: Perfekt geeignet für eine Vielzahl von

Produkten, von Erdnussbutter und Snacks bis hin zu Ölen und

Backwaren.

Nachhaltig bezogen: Unsere Erdnüsse werden unter

umweltfreundlichen landwirtschaftlichen Praktiken angebaut, die

lokale Gemeinschaften unterstützen und eine nachhaltige

Landwirtschaft fördern.

Globale Lieferkapazität: Mit verlässlichen Bezugsquellen aus Senegal

und Guinea Conakry bieten wir eine gleichbleibende Versorgung mit

Premium-Erdnüssen, um den Anforderungen von

Lebensmittelherstellern weltweit gerecht zu werden.

Nährwert: Reich an Protein, gesunden Fetten und essenziellen

Nährstoffen bieten unsere Erdnüsse hervorragende

ernährungsphysiologische Vorteile für Ihre Produkte.

Herkunft: Senegal, Guinea Conakry, Malawi, Sambia



Sojabohnen
Unsere Sojabohnen werden durch nachhaltige Anbaumethoden

kultiviert, wobei wir eng mit lokalen Genossenschaften

zusammenarbeiten, um den fairen Handel zu fördern und

ländliche Wirtschaften zu stärken. Mit der Wahl von

Sojabohnen von Sahel Agri-Sol entscheiden Sie sich nicht nur

für eine hochwertige Zutat, sondern investieren auch in eine

verantwortungsvolle Lieferkette, die sowohl Menschen als auch

die Umwelt wertschätzt.

Hervorragende Qualität: Hochproteinhaltige, erstklassige

Sojabohnen, ideal für die Lebensmittelproduktion, Tierfutter und

andere industrielle Verwendungen.

Nachhaltiger Anbau: Umweltbewusste Anbaumethoden, die die

Bodengesundheit fördern und langfristige landwirtschaftliche

Widerstandsfähigkeit unterstützen.

Rückverfolgbar und Zuverlässig: Transparente Beschaffung mit

strengen Qualitätskontrollen vom Bauernhof bis zur Fabrik.

Unterstützung lokaler Bauern: Stärkung afrikanischer

Genossenschaften und faire Vergütung unserer Produzenten.

Herkunft: Burkina Faso, Nigeria, Tansania, Malawi, Uganda,

Sambia



Sojabohnen im 
Lebensmittelherstellungs-

Kontext



Eine Auswahl an 
Kosmetikprodukten wie 

Lotionen, Cremes, Seifen und 
Shampoos, die aus Sojabohnen 

hergestellt werden



Weißer Mais

Genießen Sie den authentischen Geschmack der Natur mit

unserem hochwertigen, gentechnikfreien weißen Mais. Mit

Sorgfalt angebaut und frei von genetischer Modifikation,

bietet unser Mais:

• Einen süßen, knackigen Geschmack

• Nährstoffreiche Körner, voller Ballaststoffe und

essenzieller Nährstoffe

• Vielseitigkeit für unzählige Rezepte, von Salaten bis

Salsas

• Ein gutes Gefühl, da Sie sich für rein natürliche Qualität

entscheiden

Herkunft: Uganda, Tansania, Malawi, Sambia



Gelber Mais

Voller Geschmack und reich an wertvollen

Nährstoffen – unser Mais ist die perfekte Wahl für

ernährungsbewusste Genießer und kulinarische

Feinschmecker.

100% Natürlich: Ohne Gentechnik angebaut, so wie

die Natur es vorgesehen hat.

Sonnengereifte Süße: Jedes Korn fängt den

Sommer ein und liefert einen authentischen

Maisgeschmack.

Nährstoffreich: Eine hervorragende Quelle für

Ballaststoffe, Vitamine und Mineralstoffe, die einen

gesunden Lebensstil unterstützen.

Herkunft: Uganda, Malawi



Maissirup, Maisstärke, 
Maischips unter Verwendung 

von Mais als Zutat



Mais als Inhaltsstoff in 
Kosmetikprodukten



Shea-Nüsse

Unsere Premium Shea-Nüsse sind ein nährender Schatz der

Natur. Geerntet vom afrikanischen Shea-Baum, sind diese

nährstoffreichen Kerne vollgepackt mit Vitaminen und

essenziellen Fettsäuren, die für die Gesundheit von Haut und

Haaren unverzichtbar sind.

Genießen Sie ihren dezenten, nussigen Geschmack beim

Kochen oder verwenden Sie sie zur Herstellung luxuriöser

Hautpflegeprodukte.

Nachhaltig bezogen und fair gehandelt, unterstützen unsere

Shea-Nüsse lokale Gemeinschaften und bieten Ihnen das Beste

der natürlichen Wellness.

Herkunft: Mali



Rohe Cashewkerne
Unsere Cashewkerne bieten eine unvergleichliche Kombination

aus Qualität, Geschmack und Nachhaltigkeit, die Ihre Marke im

wettbewerbsintensiven globalen Markt hervorheben wird.

Überlegene Qualität: Angebaut im idealen Klima Westafrikas,

überzeugen unsere Cashewkerne durch ihren reichen, buttrigen

Geschmack und ihre knackige Konsistenz, die Ihre Kunden

begeistern wird.

Zuverlässige Versorgung: Dank großer Cashewplantagen und

effizienter Verarbeitung garantieren wir eine gleichmäßige,

ganzjährige Lieferung, die Ihre Produktionsanforderungen

erfüllt.

Nachhaltigkeit: Unsere Cashewkerne werden ethisch bezogen

und unterstützen lokale Gemeinschaften. Dabei halten wir uns

an umweltfreundliche Anbaumethoden.

Vielseitigkeit: Perfekt geeignet für eine Vielzahl von

Anwendungen – von gesunden Snacks über Gourmet-Konfekte

bis hin zu pflanzlichen Milchalternativen und vielem mehr.

Attraktive Preise: Durch den direkten Bezug aus Guinea-

Conakry können wir erstklassige Qualität zu

wettbewerbsfähigen Preisen anbieten, was Ihre

Gewinnspannen erhöht.

Herkunft: Guinea-Conakry, Tansania



Geschälte Cashewkerne
Entdecken Sie die erstklassige Qualität unserer

Cashewkerne – die goldene Ernte der Natur für

anspruchsvolle Lebensmittelhersteller. Unsere

sorgfältig geschälten Cashewkerne bieten

unvergleichlichen Geschmack, perfekte Textur und

vielseitige Einsatzmöglichkeiten für Ihre Produkte.

Aus den üppigen Landschaften Westafrikas,

genauer gesagt aus Guinea Conakry, stammend,

verleihen diese Cashewkerne Ihren Kreationen

einen Hauch exotischen Luxus. Veredeln Sie Ihre

Snacks, Süßwaren und kulinarischen Innovationen

mit unseren konstant hochwertigen Cashewkernen.

Herkunft: Guinea Conakry, Westafrika



Tierfutter



Soya-Extraktionsschrot 
Nahrhaftes Futter für Geflügel und Rinder

Vorteile für Geflügelzüchter

➢ Verbesserte Ei-Produktion: Der hohe Proteingehalt fördert die

Entwicklung stärkerer und gesünderer Muskeln, was zu einer

besseren Ei-Produktion bei Legehennen führt.

➢ Schnelleres Wachstum bei Masthähnchen: Hochwertiges Eiweiß

beschleunigt die Gewichtszunahme und verkürzt die Mastzeit.

➢ Bessere Futterverwertung: Das ausgewogene Nährstoffprofil

sorgt dafür, dass das Futter effizient in Körpermasse

umgewandelt wird, was die Futtereffizienz verbessert und

langfristig die Futterkosten senkt.

Vorteile für Rinderzüchter

➢ Erhöhte Milchleistung: Mit einem Proteingehalt von 46 % liefert

unser Soya-Extraktionsschrot essenzielle Nährstoffe, die die

Milchproduktion bei Milchkühen steigern.

➢ Verbesserte Wachstum und Muskelmasse: Für Mastrinder

unterstützt der reiche Proteingehalt die Muskelentwicklung und

führt zu einer höheren Fleischqualität.

➢ Förderung der Verdauungsgesundheit: Der hohe Fasergehalt

und die ausgewogenen Ureaswerte sorgen für eine bessere

Verdauung und reduzieren Blähungen sowie

Verdauungsprobleme bei Rindern.

Herkunft: Benin



Kaffee 

& 

Tee



Arabica-Kaffee

Ugandas Arabica-Kaffee ist ein verstecktes 
Juwel in der Welt des Premium-Kaffees.

Angebaut in den fruchtbaren 
Hochlandregionen des Landes, bietet 
Ugandas Arabica-Kaffee ein einzigartiges 
Geschmackserlebnis, das Kaffeeliebhaber auf 
der ganzen Welt begeistert. Mit seiner 
unverwechselbaren Mischung aus fruchtigen 
Noten, Schokoladennuancen und einer 
sanften Säure hebt sich Ugandas Arabica-
Kaffee als einer der besten Ostafrikas hervor.

Herkunft: Uganda, Ruanda, Burundi



Robusta-Kaffee

Ugandas Robusta-Kaffee wird in den 
nährstoffreichen Vulkanböden Ostafrikas 
angebaut.

Unsere Robusta-Bohnen, die von Kleinbauern 
mit nachhaltigen Methoden sorgfältig 
geerntet werden, bieten ein reiches, samtiges 
Geschmacksprofil mit tiefen 
Schokoladennoten und einem dezenten 
nussigen Nachgeschmack.

Herkunft: Uganda



Tee
Entdecken Sie die reichen, robusten und einzigartigen Aromen von Tee,
der aus den fruchtbaren Hochländern Kenias, Burundis und Ruandas
stammt. Unser Tee wird unter idealen Bedingungen angebaut – hohe
Lagen, vulkanische Böden und ganzjähriger Regen – was zu einem
außergewöhnlichen Geschmack und höchster Qualität führt.

Warum unseren Tee wählen?

- Premium-Qualität: In Hochlagen angebaut und sorgfältig geerntet
- Nachhaltige Beschaffung: Ethische Praktiken zur Unterstützung lokaler
Bauern
- Reiche Aromen: Kräftige, unverwechselbare Geschmacksprofile, von
hellen, lebhaften Noten bis zu erdigen Nuancen
- Zuverlässige Versorgung: Konsistente und großflächige
Produktionskapazitäten
- Anpassbar: Maßgeschneiderte Mischungen und Verpackungslösungen
für Ihre Marktbedürfnisse

Sorten
Primäre Sorten: BP, BP1, D1, PD, PF1
Sekundäre Sorten: DUST, BMF, FNGS, PF

Herkunft: Kenia, Burundi, Ruanda



Kakao



Rein & Natürlich Fermentierte, 
Sonnengereifte Kakaobohnen

Unsere sonnengereiften Kakaobohnen sind
bekannt für ihren unverwechselbaren Geschmack
und ihre erstklassige Qualität. Der langsame,
natürliche Trocknungsprozess verstärkt das tiefe
Schokoladenaroma und bewahrt gleichzeitig die
lebhaften Fruchtnoten und eine feine Erdigkeit.
Für Lebensmittel- und Getränkehersteller bedeutet
dies reichere, komplexere Aromen in Gourmet-
Schokoladen, edlen Desserts, handwerklich
hergestellten Getränken und exklusiven
Lebensmitteln.

Für Kosmetikunternehmen sind unsere
Kakaobohnen aufgrund ihres hohen
Nährstoffgehalts ideal für luxuriöse Haut- und
Körperpflegeprodukte. Sie bieten natürliche
Antioxidantien und feuchtigkeitsspendende
Eigenschaften.

Herkunft: Elfenbeinküste, Uganda



Kakaobutter
Für Lebensmittelanwendungen: FFA < 1,75  

Für Lebensmittelanwendungen: FFA < 3

Aus den feinsten ivorischen Kakaobohnen gewonnen, bietet
unsere Premium-Kakaobutter eine unvergleichliche
Geschmeidigkeit, cremige Textur und ein unverkennbares
Aroma, das den Geschmack und die Qualität Ihrer Kreationen
bereichert.

Warum unsere Kakaobutter?

➢ Herausragende Qualität: Unter strengen
Qualitätskontrollen verarbeitet, um die natürlichen
Eigenschaften zu bewahren und eine gleichbleibende
Textur und Geschmack zu gewährleisten.

➢ Natürlich & Rein: 100 % reine Kakaobutter, frei von
Zusatzstoffen und Konservierungsmitteln.

➢ Vielseitige Zutat: Ideal für eine Vielzahl von Anwendungen,
von der Herstellung edler Schokoladen über die
Verfeinerung der Textur von Speiseeis, Süßwaren,
Backwaren und mehr.

➢ Nachhaltig Bezogen: Unsere Kakaobutter unterstützt
nachhaltige Landwirtschaftspraktiken und stärkt die
lokalen Gemeinschaften in der Elfenbeinküste.

Herkunft: Elfenbeinküste



Kakaobutter
Für kosmetische Anwendungen – Hohe Qualität  

Für kosmetische Anwendungen – Niedrige Qualität

Bekannt für ihre reichhaltige, cremige Textur und tief nährenden
Eigenschaften, ist unsere Kakaobutter die ideale Ergänzung für eine
Vielzahl von Schönheits- und Hautpflegeprodukten. Sie bietet luxuriöse
Feuchtigkeit und hautpflegende Vorteile.

Wesentliche Vorteile:

➢ 100 % Natürlich & Nachhaltig Bezogen: Unsere Kakaobutter wird
ethisch von vertrauenswürdigen ivorischen Bauern geerntet und
garantiert sowohl Premium-Qualität als auch Umweltverträglichkeit.

➢ Reich an Antioxidantien & Fettsäuren: Vollgepackt mit essenziellen
Fettsäuren und natürlichen Antioxidantien wie Vitamin E, spendet
sie tiefenwirksame Feuchtigkeit und verbessert die Hautelastizität.

➢ Vielseitiger Bestandteil für Formulierungen: Perfekt geeignet für
Lotionen, Balsame, Lippenstifte, Körperbutter und Anti-Aging-
Behandlungen. Kakaobutter ist eine bewährte Basis für nährende
und regenerierende Schönheitsprodukte.

➢ Weichmachend und Schützend: Dank ihrer emollierenden
Eigenschaften beruhigt sie trockene, rissige Haut und hinterlässt sie
weich, glatt und geschützt vor schädlichen Umwelteinflüssen.

➢ Stabil und Langlebig: Mit einer von Natur aus langen Haltbarkeit
sorgt unsere Kakaobutter für Stabilität in Ihren kosmetischen
Formulierungen und verleiht Ihren Produkten ein luxuriöses Gefühl.

Herkunft: Elfenbeinküste



Kakaomasse
Als weltweit größter Produzent von Kakao ist die Elfenbeinküste
für ihre erstklassigen Bohnen bekannt, die zu einer Kakaomasse
von außergewöhnlicher Qualität und intensivem Geschmack
verarbeitet werden.

Wichtige Merkmale:

Unübertroffene Reinheit: Unsere Kakaomasse wird aus sorgfältig
ausgewählten Bohnen hergestellt, um einen kräftigen und
natürlichen Kakaogeschmack ohne Zusatzstoffe zu garantieren.

Nachhaltige Beschaffung: Wir arbeiten direkt mit lokalen Bauern
zusammen, um nachhaltige Anbaumethoden zu fördern und fairen
Handel sowie Umweltverantwortung zu unterstützen.

Vielseitigkeit: Ideal für die Verwendung in Schokolade, Backwaren,
Süßwaren, Getränken sowie in Schönheitsprodukten wie
Hautpflege und Kosmetik.

Konsistenz & Qualität: Jede Charge wird mit höchster Präzision
hergestellt, um die gleichbleibende Textur und den Geschmack zu
liefern, den Hersteller benötigen, um die Exzellenz ihrer Produkte
zu gewährleisten.

Herkunft: Elfenbeinküste



Ideal für Hersteller von Lebensmitteln, Getränken und
Kosmetikprodukten bietet dieses hochwertige Kakaopulver
eine vielseitige Zutat mit kräftigem, tiefem Geschmack und
glatter Textur.

Hauptmerkmale:

Reicher Geschmack & intensive Farbe: Der
Alkalinisierungsprozess verstärkt den kräftigen,
schokoladigen Geschmack und die leuchtend dunkelbraune
Farbe – ideal für verschiedenste Anwendungen.

Außergewöhnliche Vielseitigkeit: Ob in Backwaren,
Schokoladenkreationen, Milchprodukten, Getränken oder
Hautpflegeformeln – unser Kakaopulver liefert stets
gleichbleibende Leistung und erhöht die sensorische
Attraktivität.

Nachhaltige Herkunft: Unser Kakaopulver wird nach
ethischen und nachhaltigen Anbaumethoden produziert
und entspricht internationalen Standards für Qualität und
Verantwortung.

Gesundheitsvorteile: Reich an Antioxidantien und
essenziellen Nährstoffen, verleiht unser Kakaopulver Ihren
Produkten einen gesunden Mehrwert.

Herkunft: Elfenbeinküste

Braunes alkalisiertes Kakaopulver



Schwarzes alkalisiertes Kakaopulver
Gewonnen aus den üppigen Kakaoplantagen der Elfenbeinküste,
ist unser hochwertiges schwarzes alkalisiertes Kakaopulver die
perfekte Zutat für Hersteller von Lebensmitteln, Getränken und
Kosmetika, die einen kräftigen Geschmack und tiefe
Farbintensität suchen. Dieses erstklassige Kakaopulver bietet
einen intensiven, dunklen Farbton und einen samtig reichen
Geschmack, ideal zur Verfeinerung von Schokoladenprodukten,
Backwaren, Getränken und innovativen Schönheitsformeln.

Warum unser schwarzes alkalisiertes Kakaopulver wählen?

- Unübertroffene Qualität: Sorgfältig verarbeitet, um einen
tieferen Kakaogeschmack und eine intensivere Farbe zu
erreichen, bietet es ein luxuriöses Finish sowohl im Geschmack
als auch im Erscheinungsbild.

- Vielseitige Anwendung: Ob in Gourmet-Schokoladen, köstlichen
Desserts, Getränken oder in Hautpflege- und Kosmetikprodukten
– sein kräftiges Profil hebt das Endprodukt auf ein neues Niveau.

- Nachhaltig gewonnen: Stolz geerntet von lokalen Bauern der
Elfenbeinküste, unterstützen wir nachhaltige Praktiken, die die
örtlichen Gemeinschaften stärken.

- Globale Standards: Hergestellt nach den höchsten
internationalen Qualitätsstandards für Lebensmittelsicherheit
und gleichbleibende Produktionsqualität.

Herkunft: Elfenbeinküste



Natürliches Kakaopulver
Ideal für Lebensmittel-, Getränke- und Kosmetikhersteller: Unser
Kakaopulver ist eine vielseitige, nährstoffreiche Zutat, die
authentischen Geschmack, Farbe und wertvolle Eigenschaften in eine
Vielzahl von Produkten bringt.

Warum unser natürliches Kakaopulver?

Erstklassige Qualität: Aus den besten ivorischen Kakaobohnen
gewonnen, wird unser natürliches Kakaopulver schonend verarbeitet,
um den vollen, kräftigen Geschmack und die tiefdunkle, luxuriöse
Farbe zu bewahren. Es verleiht Ihren Produkten eine 100% natürliche
Note.

Rein und Vielseitig: Ob für die Herstellung von köstlichen Schokoladen,
Backwaren, Getränken oder Kosmetikprodukten – unser Kakaopulver
sorgt für ein intensives Genusserlebnis für Ihre Kunden.

Gesundheitliche Vorteile: Reich an Antioxidantien, Mineralstoffen und
natürlichen Verbindungen unterstützt unser Kakaopulver das
Wohlbefinden und verleiht Ihren Produkten einen zusätzlichen
gesundheitlichen Nutzen, den gesundheitsbewusste Verbraucher von
heute schätzen.

Nachhaltig Beschafft: Wir arbeiten direkt mit lokalen Bauern in der
Elfenbeinküste zusammen, um sicherzustellen, dass unser Kakaopulver
auf nachhaltige und ethische Weise produziert wird. Damit tragen wir
zu fairem Handel und ökologischer Nachhaltigkeit bei.

Herkunft: Elfenbeinküste



Andere 

landwirtschaft

liche Produkte



Gummi arabicum
Lebensmittelqualität

Unser Gummi arabicum bietet unvergleichliche Vorteile, die die
Qualität und Funktionalität Ihrer Produkte steigern können.

Warum unser Gummi arabicum wählen?

100 % natürlich & nachhaltig: Unser Gummi arabicum wird aus
Akazienbäumen gewonnen und ist eine umweltfreundliche Wahl, die
dem Wunsch der Verbraucher nach natürlichen Inhaltsstoffen
entspricht.

Hervorragende Emulgation & Stabilisierung: Ideal zur Herstellung
glatter, stabiler Emulsionen in Getränken, Soßen und Milchprodukten.
Verbessern Sie die Textur und das Mundgefühl Ihrer Rezepturen.

Kalorienarm, hochlöslich: Fügen Sie Ihren Produkten ohne zusätzliche
Kalorien mehr Fülle hinzu! Unser Gummi arabicum löst sich mühelos
in kalten und heißen Flüssigkeiten auf und ist somit perfekt für
Getränke, Süßwaren und Backwaren geeignet.

Reich an Ballaststoffen: Eine natürliche Quelle von Präbiotika, die
funktionelle gesundheitliche Vorteile bietet und gesundheitsbewusste
Konsumenten anspricht.

Lange Haltbarkeit: Verlängern Sie die Frische und Stabilität Ihrer
Produkte mit unserem hochwertigen Gummi arabicum.

Herkunft: Mali, Nigeria



Gummi arabicum
Industrielle Qualität

Unser Gummi arabicum ist ideal für eine Vielzahl von
Anwendungen, von Farben und Klebstoffen bis hin zu
Druckfarben und Textilien, und bietet außergewöhnliche
Stabilität und Festigkeit in industriellen Formulierungen.

Hochwertige Beschaffung: Nachhaltig aus den Akazienbäumen
Malis gewonnen, um ein reines, unverfälschtes Produkt zu
gewährleisten.

Hervorragende Bindungs- und Emulgationseigenschaften:
Verbessern Sie Ihre Produktionsprozesse mit einer zuverlässigen
Lösung, die auch unter verschiedenen Bedingungen beständig
ist.

Umweltfreundlich: 100 % natürlich und biologisch abbaubar, im
Einklang mit dem heutigen Trend zu umweltfreundlicheren und
nachhaltigeren Materialien.

Globale Konformität: Entspricht internationalen Qualitäts- und
Sicherheitsstandards und lässt sich nahtlos in Ihre industriellen
Produktionslinien integrieren.

Herkunft: Mali



Gum Karaya
Food grade

Derived from the sap of the Sterculia urens tree, this versatile ingredient serves 
as a thickening agent, stabilizer, emulsifier, and natural adhesive. 

Elevate your culinary creations with food-grade Gum Karaya, also known as 
Sterculia gum, the natural choice for superior texture and consistency. As a 
thickening agent, emulsifier, and stabilizer, it works wonders in ice cream, 
candies, sauces, and dressings, giving them that perfect smoothness and creamy 
feel. With its non-toxic and clean-label properties, you can create 
mouthwatering products that meet the highest standards of quality and safety. 
Discover how our Gum Karaya can transform your recipes into irresistible 
delights. Let your products stand out on the shelves—crafted with nature's best!

Origin : Mali, Sudan



Gum Karaya
Cosmetic grade

Bring the power of nature into your beauty products with cosmetic-grade Gum 
Karaya. This natural ingredient enhances the performance of your hair care, 
skincare, and toothpaste formulations by acting as a thickening agent, stabilizer, 
and emulsifier. 

Hypoallergenic and gentle on the skin, our Gum Karaya ensures that your 
cosmetics deliver exceptional results without compromising safety. Formulate 
products that captivate consumers with their smooth application and luxurious 
feel. Let Sahel Agri-Sol's Gum Karaya be the secret ingredient that sets your 
brand apart in the world of beauty.

Origin : Mali, Sudan



Gum Karaya
Industrial grade

Unlock new possibilities for your industrial processes with Sahel Agri-Sol's high-
quality Gum Karaya. This versatile, cost-effective adhesive and stabilizer is 
perfect for textile sizing, finishing, and paper coating applications. Its technical-
grade properties ensure reliable performance, improving the durability and 
finishing of your end products. 

By choosing Gum Karaya, you streamline your production while reducing costs, 
all while embracing a sustainable approach. Experience the efficiency and 
quality that only Sahel Agri-Sol's Gum Karaya can deliver to your industrial 
operations.

Origin : Mali, Sudan



Getrockneter Hibiskus

Ideal für internationale Lebensmittelhersteller
bietet unser Hibiskus eine tief rubinrote Farbe
und einen erfrischend herben Geschmack, der
Getränke, Tees, Sirupe und kulinarische
Kreationen bereichert.

Unser Hibiskus stammt aus nachhaltigem Anbau
und ist reich an Antioxidantien, Vitaminen und
Mineralien. Er überzeugt nicht nur durch kräftige
Aromen, sondern auch durch gesundheitliche
Vorteile, die bei den bewussten Konsumenten
von heute Anklang finden.

Herkunft: Mali, Nigeria



Getrocknete Maniokchips

Für Lebensmittelhersteller verbessern unsere

Maniokchips die Textur und Qualität von

Produkten, indem sie eine stärkereiche und

effiziente Zutat für Snacks und glutenfreie

Optionen bieten.

Für Tierfutterhersteller bieten sie ein nahrhaftes,

energiereiches und kostengünstiges Futter, das

eine stabile Versorgung sicherstellt und das

Wachstum des Viehs unterstützt.

Für Bioethanolproduzenten bieten unsere Chips

umweltfreundliches, ertragreiches Rohmaterial,

das eine nachhaltige Ethanolproduktion mit

reduzierten Emissionen fördert.

Herkunft: Nigeria und Westafrika



Produktverarbeitung



Sheabutter
Direkt aus den üppigen Landschaften von 

Mali und Burkina Faso bezogen. Unsere 

hochwertige, ethisch geerntete Sheabutter 

bietet:

➢ Unvergleichliche Qualität: Reichhaltige, 

cremige Textur mit mildem, nussigem 

Aroma

➢ Nährstoffkraftpaket: Reich an den 

Vitaminen A und E sowie essenziellen 

Fettsäuren

➢ Vielseitige Verwendung: Ideal für 

Süßwaren, Backwaren und Milchprodukte

➢ Nachhaltige Beschaffung: Unterstützung 

lokaler Gemeinschaften und traditioneller 

Erntemethoden

➢ Attraktives Clean Label: 100% natürlich, 

nicht gentechnisch verändert und minimal 

verarbeitet

Herkunft: Mali, Burkina Faso



Honig
Aus den sonnenverwöhnten Savannen von Mali und Burkina Faso

stammt unser erstklassiger frischer Honig, der eine unvergleichliche

Mischung aus Reinheit, Reichhaltigkeit und natürlicher Süße bietet.

Sorgfältig unter nachhaltigen Bedingungen geerntet, ist er mehr als

nur eine Zutat – er ist ein Geschmack der reichen afrikanischen

Biodiversität.

Warum unser Honig?

➢ Herausragende Qualität: Unser Honig ist 100% natürlich,

ungefiltert und frei von Zusatzstoffen, wodurch sein feiner

Geschmack und seine nährstoffreichen Eigenschaften erhalten

bleiben.

➢ Vielseitige Anwendungen: Ob in Lebensmitteln, Getränken oder

Kosmetika – unser Honig verleiht Ihren Produkten einen Hauch

von Luxus. Seine natürlichen Antioxidantien, Vitamine und

Mineralstoffe machen ihn sowohl für gesundheitsbewusste

Verbraucher als auch für Hautpflegeformeln ideal.

➢ Nachhaltig & Ethisch: Wir arbeiten eng mit lokalen Imkern in Mali

und Burkina Faso zusammen, gewährleisten faire

Handelspraktiken und unterstützen die Lebensgrundlage von

Kleinbauern. Unser Produktionsprozess legt Wert auf

Nachhaltigkeit und umweltfreundliche Erntemethoden.

Herkunft: Mali, Burkina Faso



Rohe Erdnussbutter

Unsere Erdnussbutter ist ideal für Hersteller, die

gesunde Produkte entwickeln möchten – sei es für

Snacks, Aufstriche, Süßwaren oder

gesundheitsbewusste Produktlinien. Mit ihrem hohen

Proteingehalt, essenziellen Fetten und dem reinen

Geschmack unverarbeiteter Erdnüsse bietet unsere

rohe Erdnussbutter sowohl Nährwert als auch

Vielseitigkeit für Ihre Lebensmittelinnovationen.

Hauptvorteile:

➢ 100% Natürlich: Keine Zusätze,

Konservierungsstoffe oder künstliche Aromen.

➢ Nährstoffreich: Hoher Proteingehalt, gesunde

Fette und essenzielle Vitamine.

➢ Vielseitig einsetzbar: Geeignet für eine Vielzahl

von Lebensmitteln, von Aufstrichen bis hin zu

Süßwaren.

➢ Nachhaltig & Ethisch: Unterstützung

westafrikanischer Bauern durch faire

Handelspraktiken.

Herkunft: Mali, Senegal, Guinea-Conakry



Backwaren, Süßwaren mit 
roher Erdnussbutter als Zutat



Haarpflegeprodukte, 
Massageöle und 

Naturkosmetikprodukte mit 
roher Erdnussbutter als Zutat



Sojamehl

Unser Sojamehl wird durch nachhaltige

Anbaumethoden gewonnen, was sicherstellt, dass

es nicht nur umweltfreundlich, sondern auch reich

an hochwertigen Nährstoffen ist.

Reich an pflanzlichem Eiweiß, Ballaststoffen und

essenziellen Vitaminen ist unser Sojamehl ideal,

um das Nährstoffprofil einer Vielzahl von

Produkten zu verbessern, darunter Backwaren,

Snacks und pflanzliche Alternativen. Sein neutraler

Geschmack und seine feine Textur machen es zu

einer vielseitigen Zutat, die sich mühelos in jede

Rezeptur integrieren lässt.

Herkunft: Burkina Faso, Benin



Sojamehl ist eine vielseitige 
Zutat, die in einer Vielzahl von 

Produkten in verschiedenen 
Industrien verwendet wird



Maismehl
Unser Maismehl eignet sich ideal für eine Vielzahl

von Lebensmitteln, von Backwaren und Snacks

bis hin zu Cerealien und glutenfreien Alternativen.

Es liefert stets gleichbleibende Qualität und bietet

vielseitige Einsatzmöglichkeiten.

In enger Zusammenarbeit mit lokalen Bauern

angebaut, legen wir großen Wert auf nachhaltige

Anbaumethoden und fairen Handel. So stellen wir

nicht nur sicher, dass Ihr Produktionsprozess

profitiert, sondern auch afrikanische

Gemeinschaften unterstützt werden.

➢ Nicht gentechnisch verändertes, 100 %

natürliches Maismehl

➢ Ideal für glutenfreie, Back- und Snackprodukte

➢ Stetig hohe Qualität für industrielle Produktion

➢ Ethisch gewonnen und nachhaltig angebaut

➢ Unterstützt den fairen Handel und lokale

afrikanische Bauern

Herkunft: Burkina Faso, Benin



Glutenfreie Backwaren und 
Getränke mit Maismehl als 

Zutat



Badezusätze, Lotionen und 
Cremes mit Maismehl als 

Inhaltsstoff



Maniokmehl
Unser Maniokmehl, nachhaltig aus den fruchtbaren Böden von Burkina

Faso und Nigeria gewonnen, ist die ideale Zutat für glutenfreie,

getreidefreie und allergikerfreundliche Lebensmittel. Es besticht durch

seine Vielseitigkeit und seine glatte, feine Textur, die eine Vielzahl von

Rezepten veredelt.

Höchste Qualität: Wir gewährleisten einen rigorosen

Produktionsprozess, der ein reines, fein gemahlenes Mehl ohne Zusätze

und Konservierungsstoffe liefert.

Nährstoffreich: Reich an natürlichen Kohlenhydraten, Ballaststoffen und

essenziellen Vitaminen, ist es ideal für gesundheitsbewusste

Verbraucher.

Glutenfrei & Allergikerfreundlich: Perfekt für Hersteller, die Produkte für

den wachsenden Markt der glutenfreien und gesundheitsorientierten

Lebensmittel entwickeln.

Nachhaltig gewonnen: Durch die Zusammenarbeit mit lokalen Bauern in

Nigeria und Burkina Faso unterstützen wir ethische Anbaumethoden und

sichern eine nachvollziehbare, umweltfreundliche Lieferkette.

Vielseitige Verwendung: Ob Backwaren, Snacks, Saucen oder als

Bindemittel – unser Maniokmehl überzeugt in verschiedensten

Lebensmittelanwendungen.

Herkunft: Burkina Faso, Nigeria



Verwendung: Brot, Kuchen, 
Frittierwaren und Nudeln mit 

Maniokmehl als Zutat



Auch in Badprodukten und 
natürlichen Deodorants findet 

Maniokmehl Anwendung



Maniokstärke
Unsere Stärke ist bekannt für ihre überlegene Reinheit, Vielseitigkeit

und gleichbleibende Qualität. Sie ist die ideale Wahl zur

Verbesserung der Textur, Stabilität und des Geschmacks einer

Vielzahl von Produkten, von Backwaren bis hin zu Soßen, Snacks

und glutenfreien Alternativen.

Warum sollten Sie unsere Tapiokastärke wählen?

Nachhaltig Beschafft: Wir arbeiten eng mit Genossenschaften in

West- und Ostafrika zusammen, um nachhaltige

Landwirtschaftspraktiken und fairen Handel zu gewährleisten.

Hohe Leistung: Mit ihren hervorragenden Binde- und

Verdickungseigenschaften garantiert unsere Tapiokastärke eine

bessere Produkttextur und Haltbarkeit.

Natürlich Glutenfrei: Ideal für glutenfreie Produkte, die den

Bedürfnissen gesundheitsbewusster Verbraucher weltweit gerecht

werden.

Kontinuierliche Versorgung: Dank unseres starken Netzwerks

lokaler Produzenten können wir Tapiokastärke das ganze Jahr über

liefern und so eine ununterbrochene Produktion für Ihr Unternehmen

sicherstellen.

Herkunft: Burkina Faso, Nigeria



Verwendung: Nudeln und 
Pasta, Süßwaren, glutenfreie 
Backwaren mit Maniokstärke 

als Zutat



Auch in Lotionen, Cremes und 
Gesichtsmasken wird 

Maniokstärke verarbeitet



Infusion



Moringa-Infusion

Unsere Premium-Moringa-Infusion, gewonnen aus den fruchtbaren

Böden Burkina Fasos, bietet der Welt einen Geschmack von einem der

besten Superfoods der Natur. Reich an essentiellen Vitaminen,

Mineralstoffen und Antioxidantien ist Moringa bekannt für seine

Fähigkeit, Körper und Geist zu nähren und das allgemeine

Wohlbefinden und die Vitalität zu unterstützen.

Unsere sorgfältig entwickelte Infusion fängt alle

ernährungsphysiologischen Vorteile von Moringa in einer praktischen

und schmackhaften Form ein, die perfekt für tägliche Wellness-

Routinen ist. Angesichts der steigenden globalen Nachfrage nach

gesunden, natürlichen Produkten ist diese Infusion eine ausgezeichnete

Ergänzung Ihres Produktportfolios und spricht gesundheitsbewusste

Verbraucher an, die nach effektiver, pflanzenbasierter Ernährung

suchen.

Hauptmerkmale:

➢ 100 % natürlich und biologisch

➢ Reich an Vitaminen A, C, Calcium, Eisen und starken Antioxidantien

➢ Nachhaltig aus Burkina Faso bezogen

➢ Köstlich, praktisch und leicht zu genießen

Herkunft : Burkina Faso



Kinkeliba-Infusion
Lassen Sie Ihre Kunden den exquisiten Geschmack Afrikas mit

unserer Kinkeliba-Infusion entdecken – eine meisterhafte

Mischung der wertvollsten botanischen Schätze aus Burkina

Faso. Diese einzigartige Infusion bietet eine faszinierende

Reise der Aromen und des Wohlbefindens, indem sie die

belebende Essenz von Kinkeliba mit der subtilen Wärme von

Ingwer, der erfrischenden Kühle von Minze, den frischen

Zitrusnoten von Zitronengras und der wohltuenden Würze von

Nelken sowie einer Vielzahl weiterer therapeutischer Pflanzen

vereint.

Kinkeliba, oft als "Kraut des langen Lebens" bezeichnet, wird

für seine antioxidativen, verdauungsfördernden und

entgiftenden Eigenschaften geschätzt und ist daher eine

beliebte Wahl für gesundheitsbewusste Verbraucher. Mit jeder

Tasse können Ihre Kunden einen Moment der Entspannung

und Vitalität erleben, der auf dem Wissen traditioneller

afrikanischer Kräuterpraktiken beruht.

Nachhaltig angebaut und mit Sorgfalt gemischt, bietet unsere

Kinkeliba-Infusion Ihrem Unternehmen die Möglichkeit, den

authentischen Geschmack Afrikas auf Ihren Markt zu bringen

und ein hochwertiges, natürliches Produkt anzubieten, das die

wachsende Nachfrage nach gesundheitsorientierten Getränken

erfüllt.

Herkunft: Burkina Faso



Djeka-Blätter-Infusion

Direkt aus den fruchtbaren Böden von Burkina Faso

stammend, bringt unsere Djeka-Blätter-Infusion Tradition

und Wohlbefinden in jede Tasse. Djeka-Blätter sind nicht

nur für ihren exquisiten Geschmack bekannt, sondern

werden auch wegen ihrer beeindruckenden

gesundheitlichen Vorteile geschätzt. Reich an

Antioxidantien und essenziellen Nährstoffen, bietet unsere

Infusion eine natürliche Möglichkeit, den Körper zu pflegen

und das allgemeine Wohlbefinden zu unterstützen.

Ob Sie nach einem einzigartigen, gesundheitsfördernden

Produkt für Ihren Markt suchen oder Konsumenten

ansprechen möchten, die authentische und nährstoffreiche

Getränke schätzen – die Djeka-Blätter-Infusion ist die

perfekte Ergänzung für Ihr Sortiment.

Werden Sie unser Partner und bringen Sie den Reichtum

von Burkina Fasos natürlicher Fülle zu Ihren Kunden in die

ganze Welt.

Herkunft: Burkina Faso



Hibiskus-Infusion
Unsere Hibiskus-Infusion, die aus den sonnenverwöhnten Feldern

Burkina Fasos stammt, bietet nicht nur einen exquisiten und

erfrischenden Geschmack, sondern auch eine Fülle von

gesundheitlichen Vorteilen, die bei gesundheitsbewussten

Verbrauchern weltweit sehr gefragt sind. Mit ihrer tiefroten Farbe und

dem natürlich herben Geschmack ist diese Infusion sowohl für heiße

als auch kalte Getränke ideal und verleiht jeder Tee-Sammlung eine

lebendige Note.

Die Hibiskus-Infusion ist bekannt für ihre natürliche Fähigkeit, den

Blutdruck zu senken, die Herzgesundheit zu unterstützen und

Verdauungsstörungen zu lindern. Sie ist daher die perfekte Wahl für

alle, die ein schmackhaftes und gesundheitsförderndes Getränk

suchen.

Als Partner importieren Sie ein Produkt, das der wachsenden

Nachfrage nach hochwertigen, gesundheitsfördernden Getränken

gerecht wird. Gemeinsam bringen wir das Wohlbefinden und den

authentischen Geschmack Burkina Fasos zu Kunden in aller Welt.

Hauptmerkmale:

➢ Reichhaltiger Geschmack & Aroma: Angenehm herb mit einem

Hauch von floraler Süße.

➢ Gesundheitliche Vorteile: Unterstützt die Herzgesundheit, fördert

einen gesunden Blutdruck und hilft bei der Verdauung.

➢ Authentische Herkunft: Direkt aus Burkina Faso bezogen, was

höchste Qualität und Rückverfolgbarkeit gewährleistet.

Herkunft: Burkina Faso



Ola Up Infusion 

Mit Sorgfalt hergestellt, vereint Ola Up Infusion die

erdigen Noten des Vetiverstiels, den aromatischen

Hauch von Fenchelsamen, die lebendige Essenz

von jungen Mangoblättern und die beruhigenden

Eigenschaften von Lorbeer- und Djeka-Blättern,

begleitet von einer Auswahl weiterer heilender

Pflanzen. Jede Zutat wird sorgfältig auf Reinheit,

Wirksamkeit und Geschmack ausgewählt, um ein

einzigartiges und außergewöhnliches Trinkerlebnis

zu schaffen, das die Sinne erfreut.

Entdecken Sie die Magie Burkina Fasos mit Ola Up

Infusion – ein Premiumprodukt für all jene, die

authentische Aromen und natürliche Gesundheit

schätzen. Werden Sie unser Partner, um diese

bemerkenswerte Mischung anspruchsvollen Kunden

weltweit anzubieten.

Herkunft: Burkina Faso



Zahlungsbedingungen



1. Standby-Akkreditiv SBLC MT 760

Um mit dieser Zahlungsvereinbarung fortzufahren, wird der Käufer gebeten, ein
Standby-Akkreditiv (SBLC MT 760) über den gesamten Betrag für die einjährige
Lieferperiode auszustellen. Dieses SBLC sollte die 100%ige Zahlung für jede
monatliche Lieferung garantieren, sobald das Konnossement und der SGS-
Inspektionsbericht vorliegen.

Es ist wichtig zu beachten, dass das Standby-Akkreditiv von einer renommierten
Finanzinstitution ausgestellt werden muss, wie z.B. Standard Chartered, Bank of
China oder einer gleichwertigen Institution ähnlicher Glaubwürdigkeit.

Wir bevorzugen die Nutzung des Standby-Akkreditivs (SBLC MT 760) als
Zahlungsmethode, da es beiden Parteien eine gegenseitige Sicherheit bietet und
wettbewerbsfähige Preise in unseren Transaktionen ermöglicht. Durch den Einsatz
des Standby-Akkreditivs (SBLC) MT 760 können wir Ihrem Unternehmen äußerst
wettbewerbsfähige Preise für Free on Board (FOB) oder Kosten, Versicherung und
Fracht (CIF) anbieten.



2. Schuldschein (PN) für Einmaltransaktionen

Um mit diesem Zahlungsarrangement fortzufahren, bitten wir den Käufer, einen
Schuldschein auszustellen, der den Gesamtbetrag für die Lieferung abdeckt.
Dieser PN soll eine 100%ige Zahlung bei Vorlage des Konnossements und des SGS-
Inspektionsberichts garantieren.

Es ist wichtig hervorzuheben, dass der Schuldschein von einem renommierten
Finanzinstitut ausgestellt werden muss, wie zum Beispiel der Standard Chartered
Bank, der Bank of China oder einer vergleichbaren Institution mit gleichwertiger
Glaubwürdigkeit.

Wir setzen auf die Verwendung von Schuldscheinen, da sie gegenseitige Sicherheit
bieten und wettbewerbsfähige Preise für beide Parteien in unseren Transaktionen
ermöglichen. Durch den Einsatz des Schuldscheins können wir Ihrem
Unternehmen äußerst wettbewerbsfähige Preise auf Free-on-Board- (FOB) oder
Cost, Insurance, and Freight- (CIF) Basis anbieten.



3. Zahlungsabwicklung per Akkreditiv (LC)

Auch wenn das Akkreditiv (Letter of Credit, LC) nicht unsere bevorzugte
Zahlungsmethode ist, da wir im Voraus Kosten decken müssen, bevor die Zahlung
eingeht, sind wir bereit, diese Option in Betracht zu ziehen. Es ist jedoch zu
beachten, dass wettbewerbsfähige Preise möglicherweise bei Zahlungen per
Akkreditiv nicht realisierbar sind.

Um dieses Zahlungsmodell umzusetzen, bitten wir den Käufer, ein Akkreditiv für
den Gesamtbetrag eines Jahreslieferzeitraums zu eröffnen. Dieses Akkreditiv sollte
eine 100%ige Zahlung für jede monatliche Lieferung garantieren, sobald der
Frachtbrief und der SGS-Inspektionsbericht vorgelegt werden.

Besonders wichtig ist, dass das Akkreditiv von einer renommierten Bank
ausgestellt wird, wie beispielsweise der Standard Chartered Bank, der Bank of
China oder einem vergleichbaren Kreditinstitut mit gleichwertiger
Vertrauenswürdigkeit.



4. Internationale Banküberweisung

Für einmalige Lieferungen oder Probeaufträge akzeptieren wir die Zahlung per
internationaler Banküberweisung wie folgt:

➢ 50 % Zahlung bei Bestellbestätigung

➢ 50 % Zahlung bei Vorlage des Frachtbriefs und des SGS-Inspektionsberichts

Um Transparenz und Vertrauen zu fördern, begrüßen wir es, wenn der Vertreter
des Käufers die Möglichkeit hat, den Standort zu besuchen und den
Versandprozess zu überwachen.



So 

erreichen 

Sie uns



Adalidda Südostasien

Frau Susa Taking
Hauptgeschäftsführer
65 C Street 101
Phnom-Penh
Kambodscha

WhatsApp/Telegram: +85569247974

Email: info@adalidda.com

Adalidda Indien 

Herr Rajaram Gulothungan
Hauptgeschäftsführer

WhatsApp/Telegram: +91 94451 04542

Email: gulothungan@adalidda.com
 

mailto:info@adalidda.com
mailto:gulothungan@adalidda.com


Websites

English https://adalidda.com/en

Français https://adalidda.com/fr

Español https://adalidda.com/es

Deutsch https://adalidda.com/de

Italiano https://adalidda.com/it

Português brasileiro https://adalidda.com/pt

简体中文 https://adalidda.com/zh

https://adalidda.com/ar عربي

हिन्दी https://adalidda.com/hi

தமிழ் https://adalidda.com/ta

https://adalidda.com/en
https://adalidda.com/fr
https://adalidda.com/es
https://adalidda.com/de
https://adalidda.com/it
https://adalidda.com/pt
https://adalidda.com/zh
https://adalidda.com/ar
https://adalidda.com/hi
https://adalidda.com/ta


Soziale Medien

Facebook https://www.facebook.com/adaliddaen

LinkedIn https://www.linkedin.com/company/adalidda

BlueSky @adalidda.bsky.social

YouTube https://www.youtube.com/@AdaliddaBusinessTV

Instagram https://www.instagram.com/adalidda

Threads https://www.threads.net/@adalidda

https://www.facebook.com/adaliddaen
https://www.linkedin.com/company/adalidda
https://www.youtube.com/@AdaliddaBusinessTV
https://www.instagram.com/adalidda
https://www.threads.net/@adalidda


Schlüsselwörter

Htags



Schlüsselwörter
agribusiness, Asien, Abidjan, Ivory Coast, West Africa, East Africa, Sahel, global marketplace, inclusive economic
growth, sustainable development, farming communities, cultural heritage, environmental heritage, agricultural 
cooperatives, local producers, fair compensation, premium crops, rural prosperity, rural resilience, sustainability, 
climate-smart agriculture, ecosystems, renewable energy, recycling programs, quality control, international 
standards, top-tier agricultural products

Hashtags
#Adalidda #Agribusiness #SustainableFarming # Asien #WestAfrica #EastAfrica #SahelRegion #InclusiveGrowth 
#ClimateSmartAg #RenewableEnergy #RuralDevelopment #FairTrade #EcoFriendly #GlobalMarkets 
#PremiumCrops #FarmersFirst

Hintergrundmusik  
Iyanetha 

Von: John Bartmann  

GEMA-freie Musik von https://www.chosic.com/free-music/african/
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